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!ƎƛǊ ǇƻǳǊ ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘΣ ŎΩŜǎǘ ǊŜƎŀǊŘŜǊ ǉǳŜƭǎ ǎƻƴǘ ǎŜǎ ƛƳǇŀŎǘǎ ŘΩŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜ ǎǳǊ ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ ǘŀƴǘ ŀǳ ƴƛǾŜŀǳ 
de sa consommation de ressources que de la pollution engendrée par ses activités. Une fois les impacts identifiés, 
il faut mettre en place des bonnes pratiques pour éviter et/ou réduire ceux-ci. 

Ce guƛŘŜ ǎΩŀǘǘŀŎƘŜ Ł ŜȄǇƭƛǉǳŜǊ ƭŜǎ ƛƳǇŀŎǘǎ ŘŜ ŎŜǊǘŀƛƴŜǎ ǇǊŀǘƛǉǳŜǎ ƻǳ ŀŎǘƛǾƛǘŞǎ Ŝǘ ŘƻƴƴŜ ŀǳȄ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎ 
alimentaires de proximité des conseils pour agir en faveur de leur environnement. En outre, ce guide identifie 
les aides financières et les accompagnements qui peuvent aider les entreprises à faire leur transition. 

Différents points sont abordés : 

- !ƎƛǊ Ŝƴ ƳŀǘƛŝǊŜ ŘΩŜŀǳ (page 3) 

- !ƎƛǊ Ŝƴ ƳŀǘƛŝǊŜ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜ (page 5) 

- !ƎƛǊ Ŝƴ ƳŀǘƛŝǊŜ ŘŜ ǉǳŀƭƛǘŞ ŘŜ ƭΩŀƛǊ Ŝǘ ŘŜ ŎƭƛƳŀǘ (page 6) 

- !ƎƛǊ Ŝƴ ƳŀǘƛŝǊŜ ŘŜ ŘŞŎƘŜǘǎ Ŝǘ ŘΩŜƳōŀƭƭŀƎŜǎ (page 8) 

- Agir en matière de lutte contre le gaspillage alimentaire (page 11) 

- Agir en matière de biodiversité (page 12) 

- Quelques exemples de démarches écoresponsables (page 14) 

- Aides financières et accompagnement (page 16) 

 

À propos de la CGAD : 

[ŀ /ƻƴŦŞŘŞǊŀǘƛƻƴ ƎŞƴŞǊŀƭŜ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ŝƴ ŘŞǘŀƛƭ ό/D!5ύ ǊŜǇǊŞǎŜƴǘŜ ƭŜǎ ƳŞǘƛŜǊǎ ŘŜ ƭΩŀǊǘƛǎŀƴŀǘΣ Řǳ ŎƻƳƳŜǊŎŜ 

ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŘŜ ǇǊƻȄƛƳƛǘŞ Ŝǘ ŘŜ ƭΩƘƾǘŜƭƭŜǊƛŜ-restauration. Elle rassemble 18 Confédérations nationales. La CGAD 

rassemble ainsi la Confédération des bouchers, celle des boulangers, des brasseurs, des cavistes, des charcutiers 

traiteurs, des chocolatiers-confiseurs, des crémiers-fromagers, des épiciers, des glaciers, des pâtissiers, des camions-

pizza, des poissonniers, des primeurs, des restaurateurs, des tripiers, que ces activités soient exercées en magasin, sur 

marché ou sur la voie publique. 

[Ŝ ǎŜŎǘŜǳǊ ǊŜǇǊŞǎŜƴǘŜ ǇǊŝǎ ŘŜ пол ллл ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎΣ ƎŞƴŞǊŀƴǘ ǳƴ ŎƘƛŦŦǊŜ ŘΩŀŦŦŀƛǊŜǎ ŘŜ Ǉƭǳǎ ŘŜ мнл ƳƛƭƭƛŀǊŘǎ ŘΩŜǳǊƻǎ ŎƘŀǉǳŜ 

ŀƴƴŞŜ Ŝǘ ŜƳǇƭƻȅŀƴǘ Ǉƭǳǎ ŘΩмΣм Ƴƛƭƭƛƻƴ ŘΩŀŎǘƛŦǎΦ 

/Ŝǎ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎ ƧƻǳŜƴǘ ŞƎŀƭŜƳŜƴǘ ǳƴ ǊƾƭŜ ŜǎǎŜƴǘƛŜƭ Řŀƴǎ ƭŀ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴ Ŝǘ ƭΩƛƴǎŜǊǘƛƻƴ ŘŜǎ ƧŜǳƴŜǎ Ŝƴ ŦƻǊƳŀƴǘ Ǉƭǳǎ ŘŜ тм ллл 

apprentis par an. 

{ǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ Řǳ ǘŜǊǊƛǘƻƛǊŜ ƴŀǘƛƻƴŀƭΣ ƭŀ /D!5 ŘƛǎǇƻǎŜ ŘΩǳƴ ǊŞǎŜŀǳ ŘŜ Ǉƭǳǎ ŘŜ млл ǊŜǇǊŞǎŜƴǘŀǘƛƻƴǎ ǘŜǊǊƛǘoriales par 

ƭΩƛƴǘŜǊƳŞŘƛŀƛǊŜ ŘŜǎ /D!5 ŘŜ ŘŞǇŀǊǘŜƳŜƴǘ Ŝǘ ŘŜǎ /D!5 ŘŜ ǊŞƎƛƻƴΦ 
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[ΩŜŀǳ ŘƻǳŎŜ ƴŜ ǊŜǇǊŞǎŜƴǘŜ ǉǳŜ о ҈ ŘŜǎ ǊŜǎǎƻǳǊŎŜǎ Ŝƴ Ŝŀǳ ŘŜ ƭŀ ǇƭŀƴŝǘŜΦ 9ƭƭŜ Řƻƛǘ ŘƻƴŎ şǘǊŜ ǇǊŞǎŜǊǾŞŜ ŘŜǎ 
pollutions et être consommée avec modération. 

 

;ŎƻƴƻƳƛǎŜǊ ƭΩŜŀǳ 

Lƭ ȅ ŀ ǇƭǳǎƛŜǳǊǎ Ŧŀœƻƴǎ ŘΩŀƎƛǊ ǇƻǳǊ ŞŎƻƴƻƳƛǎŜǊ ƭΩŜŀǳ : en évitant les gaspillages, en favorisant sa réutilisation... 

tƻǳǊ ŘŜǎ ǉǳŜǎǘƛƻƴǎ ŘΩƘȅƎƛŝƴŜΣ ƳŀƭƘŜǳǊŜǳǎŜƳŜƴǘ ƭŀ ǊŞǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŜŀǳ ǳǎŀƎŞŜ ƻǳ ƭΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩŜŀǳ ŘŜ ǇƭǳƛŜ 
est quasi ƛƳǇƻǎǎƛōƭŜ Řŀƴǎ ƭŜǎ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜǎΣ ǎŀǳŦ ŞǾŜƴǘǳŜƭƭŜƳŜƴǘ ǇƻǳǊ ŀƭƛƳŜƴǘŜǊ ƭŜǎ ŎƘŀǎǎŜǎ ŘΩŜŀǳ Ŝǘ 
les machines à laver le linge à condition de respecter des règles sanitaires strictes. 

COMMENT AGIR ? 

- bŜ Ǉŀǎ ƭŀƛǎǎŜǊ ƭΩŜŀǳ ŎƻǳƭŜǊ ƛƴǳǘƛƭŜƳŜƴǘΦ 

- /ƻƴƴŀƞǘǊŜΣ ŀƴŀƭȅǎŜǊ Ŝǘ ǎǳǊǾŜƛƭƭŜǊ ǎŀ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘƛƻƴ ŘΩŜŀǳ όŜŀǳ ŎƘŀǳŘŜ Ŝǘ Ŝŀǳ ŦǊƻƛŘŜύΦ 

- 5ŞǘŜŎǘŜǊ ƭŀ ƳƻƛƴŘǊŜ ŦǳƛǘŜ Ŝǘ ƭŀ ǊŞǇŀǊŜǊΦ Lƭ Ŝǎǘ ǇƻǎǎƛōƭŜ ŘΩƛƴǎtaller des détecteurs de fuites. 

- /ƘƻƛǎƛǊ ŘŜǎ ŀǇǇŀǊŜƛƭǎ ŀǾŜŎ ǳƴŜ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘƛƻƴ ŘΩŜŀǳ ǊŞŘǳƛǘŜ όƻǇǘŜǊ ǇƻǳǊ ŘŜǎ ǘƻƛƭŜǘǘŜǎ Ł ŘƻǳōƭŜ-chasse 
Ŝǘ ŘŞōƛǘ ƛƴŦŞǊƛŜǳǊ Ł с [Σ ŞǉǳƛǇŜǊ ƭŜǎ ǊƻōƛƴŜǘǎ ŘŜ ƳƻǳǎǎŜǳǊǎΣ ΧύΦ 

 

Le saviez-vous ? 

Un goutte-à-goutte au robinet vous fait ƎŀǎǇƛƭƭŜǊ ƧǳǎǉǳΩŁ по улл ƭƛǘǊŜǎ ŘΩŜŀǳ ǇŀǊ ŀƴΣ soit un coût annuel de мууΦол ϵ ¢¢/ 

*.  

¦ƴ ƳƛƴŎŜ ŦƛƭŜǘ ŘΩŜŀǳ ŀǳ ǊƻōƛƴŜǘ Ǿƻǳǎ Ŧŀƛǘ ƎŀǎǇƛƭƭŜǊ ƧǳǎǉǳΩŁ мол ллл ƭƛǘǊŜǎ ŘΩŜŀǳ ǇŀǊ ŀƴΣ soit un coût annuel de ррф ϵ ¢¢/ 

*.   

¦ƴŜ ŦǳƛǘŜ ǎǳǊ ŎƘŀǎǎŜ ŘΩŜŀǳ Ǿƻǳǎ Ŧŀƛǘ ƎŀǎǇƛƭƭŜǊ ƧǳǎǉǳΩŁ нр ƭƛǘǊŜǎ ǇŀǊ ƘŜǳǊŜΣ ннл ллл ƭƛǘǊŜǎ ŘΩŜŀǳ ǇŀǊ ŀƴΣ soit un coût annuel 

de фпс ϵ TTC *. 

ϝ /ŀƭŎǳƭŞ ǎǳǊ ǳƴ ǇǊƛȄ ƳƻȅŜƴ ŘŜ пΣол ϵ ¢¢/ ǇŀǊ Ƴ3 (source SISPEA ς 2022) 

 

[ƛƳƛǘŜǊ ƭΩƛƳǇŀŎǘ ŘŜ ǎŜǎ ǊŜƧŜǘǎ Ŝƴ ŜŀǳȄ ǳǎŞŜǎ 

La réglementation interdit de déverser, dans le tout-à-l'égout ou dans la nature, tout liquide, pouvant être à 
ƭΩƻǊƛƎƛƴŜ ŘΩǳƴŜ Ǉƻƭƭǳǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŜŀǳ ƻǳ Řǳ ōƻǳŎƘŀƎŜ ŘŜǎ Ŏŀƴŀƭƛǎŀǘƛƻƴǎ ƻǳ ŜƴŎƻǊŜ ǇƻǳǾŀƴǘ ƻŎŎŀǎƛƻƴƴŜǊ ŘŜǎ 
problèmes de sécurité pour le personnel chargé de l'entretien du réseau d'assainissement ou de 
ŘȅǎŦƻƴŎǘƛƻƴƴŜƳŜƴǘ ŘŜǎ ǎǘŀǘƛƻƴǎ ŘΩŞǇǳǊŀǘƛƻƴΦ  

COMMENT AGIR ? 

- Installer un équipement de pré-ǘǊŀƛǘŜƳŜƴǘ ŘŜǎ ŜŀǳȄ ǳǎŞŜǎΣ Řƛǘ ǎŞǇŀǊŀǘŜǳǊ Ł ƎǊŀƛǎǎŜǎ όōŀŎ Ł ƎǊŀƛǎǎŜΣ Χύ 
pour les activités générant des eaux usées riches en graisses. 

- Avoir de bonnes pratiques pour éviter de charger en débris ou en graisses les eaux usées (refroidir les 
eaux de cuisson et retirer les graisses solidifiées avant évacuation dans les éviers, enlever les restes 
ŘΩŀƭƛƳŜƴǘǎ Řŀƴǎ ƭŜǎ Ǉƭŀǘǎ ŀǾŀƴǘ ƭŀǾŀƎŜΣ ΧύΦ 

- Ne pas jeter les huiles de friture dans les éviers, dans les sanitaires ou dans le tout-à-ƭΩŞƎƻǳǘΦ [Ŝǎ ŞƭƛƳƛƴŜǊ 
via un prestataire spécialisé. 

- wŜǎǇŜŎǘŜǊ ƭŜǎ ŎƻƴŘƛǘƛƻƴǎ ŘΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ŘΩŜƴǘǊŜǘƛŜƴ όŘƻǎŀƎŜ Ŝƴ ǇŀǊǘƛŎǳƭƛŜǊύΦ 

- ¦ǘƛƭƛǎŜǊ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ŘΩŜƴǘǊetien plus écologiques (certifiés NF-Environnement ou Ecolabel européen ou 
encore ayant un label reconnu) qui sont plus facilement dégradables. 

 

 

         !DLw 9b a!¢L9w9 5Ω9!¦ 
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Liens utiles 

 

;/hbhaL{9w [Ω9!¦ 

5Ŝǎ ōƻƴƴŜǎ ǇǊŀǘƛǉǳŜǎ ŘΩŞŎƻƴƻƳƛŜ ŘΩŜŀǳ : 

http://www.jeconomiseleau.org/index.php/fr/particuliers 

[LaL¢9w [ΩLat!/¢ 59 {9{ w9W9¢{ 9b 9!¦· ¦{99{ 

Lƴǎǘŀƭƭŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴ ōŀŎ Ł ƎǊŀƛǎǎŜ : 

https://cma-grandest.fr/wp-content/uploads/2021/12/F217-Graisses-me%CC%81tiers-de-bouche.pdf  

[Ŝǎ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘǎ ƭƻƎƻǎ ŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘŀǳȄ ǇǊŞǎŜƴǘŞǎ ǇŀǊ ƭΩ!59a9 :  

https://agirpourlatransition.ademe.fr/particuliers/labels-environnementaux  

 
  

http://www.jeconomiseleau.org/index.php/fr/particuliers
https://cma-grandest.fr/wp-content/uploads/2021/12/F217-Graisses-métiers-de-bouche.pdf
https://agirpourlatransition.ademe.fr/particuliers/labels-environnementaux
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« [ΩŞƴŜǊƎƛŜ ƭŀ Ƴƻƛƴǎ ŎƘŝǊŜ Ŝǘ ƭŀ Ƴƻƛƴǎ ǇƻƭƭǳŀƴǘŜ Ŝǎǘ ŎŜƭƭŜ ǉǳϥƻƴ ƴŜ ŎƻƴǎƻƳƳŜ Ǉŀǎ » 

Les entreprises alimentaires ǎƻƴǘ ŘŜ ƎǊƻǎǎŜǎ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘǊƛŎŜǎ ŘΩŞnergie pour fabriquer (cuisson, Χύ Ŝǘ conserver 
όǾƛǘǊƛƴŜǎ ǊŞŦǊƛƎŞǊŞŜǎΣ ŎƘŀƳōǊŜǎ ŦǊƻƛŘŜǎΣ ΧύΦ [ŜǳǊǎ ƭŜǾƛŜǊǎ ŘΩŀŎǘƛƻƴ ŎƻƴǎƛǎǘŜƴǘ Ł ǊŞŘǳƛǊŜ ƭŜǳǊ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘƛƻƴ 
ŘΩŞƴŜǊƎƛŜ Ŝǘ Ł ƻǇǘŜǊ ǇƻǳǊ ŘŜǎ ǎƻǳǊŎŜǎ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜ ǊŜƴƻǳǾŜƭŀōƭŜΦ 

Outre ǳƴ ƛƳǇŀŎǘ ŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘŀƭΣ ŎƻƴǎƻƳƳŜǊ Ƴƻƛƴǎ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜΣ ŎΩŜǎǘ ŀǳǎǎƛ ǊŞŘǳƛǊŜ ǎŜǎ ŦŀŎǘǳǊŜǎΦ 

COMMENT AGIR ? 

- /ƻƴƴŀƛǘǊŜ ǎŀ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘƛƻƴ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜ Ŝǘ ǎŜǎ ŞǉǳƛǇŜƳŜƴǘǎ ƭŜǎ Ǉƭǳǎ ŞƴŜǊƎƛǾƻǊŜǎ Ǉǳƛǎ ŀƎƛǊ ǇƻǳǊ ƭŀ 
diminuer.  

- LƴǾŜǎǘƛǊ Řŀƴǎ Řǳ ƳŀǘŞǊƛŜƭ Ƴƻƛƴǎ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊ ŘΩénergie notamment lors du renouvellement du 
matériel.  

- CŀƛǊŜ ŜƴǘǊŜǘŜƴƛǊ ǎƻƴ ƳŀǘŞǊƛŜƭ Ŝǘ ǎŜǎ ŞǉǳƛǇŜƳŜƴǘǎ ǇƻǳǊ ǉǳΩƛƭǎ ǊŜǎǘŜƴǘ ǇŜǊŦƻǊƳŀƴǘǎΦ 

- aŜǘǘǊŜ Ŝƴ ǆǳǾǊŜ ŘŜ ōƻƴƴŜǎ ǇǊŀǘƛǉǳŜǎ ǎƛƳǇƭŜǎ όŞǘŜƛƴŘǊŜ ƭŜǎ ƭǳƳƛŝǊŜǎ Ŝƴ ǎƻǊǘŀƴǘ ŘΩǳƴŜ ǇƛŝŎŜΣ ǳǘƛƭƛǎŜǊ ŘŜǎ 
lampes LEDS, ne pas laisser ouvertes les portes des enceintes de froid trop longtemps, installer des 
ǊƻōƛƴŜǘǎ ǘƘŜǊƳƻǎǘŀǘƛǉǳŜǎΣ ΧύΦ 

- Organiser sa production notamment en optimisant les cuissons. 

- Bien isoler et bien agencer ses locaux.  

- [ƛƳƛǘŜǊ ƭŜǎ ŘŞǇŜǊŘƛǘƛƻƴǎ ŘΩŞƴergie (chauffage et climatisation), notamment dans les espaces de vente 
όŀǾƻƛǊ ǳƴ ŘƛǎǇƻǎƛǘƛŦ ǇƻǳǊ ŦŜǊƳŜǊ ƭŜǎ ǾƛǘǊƛƴŜǎΣ ōŃŎƘŜǎ ƛǎƻǘƘŜǊƳŜǎΣ ƭŀƛǎǎŜǊ ƭŜǎ ǇƻǊǘŜǎ ŦŜǊƳŞŜǎΧύΦ 

- /ƘƻƛǎƛǊ ŘŜǎ ŦƻǳǊƴƛǎǎŜǳǊǎ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜ ǊŜƴƻǳǾŜƭŀōƭŜΦ 

- Pour aller plus loin, devenir soi-même ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜ όƛƴǎǘŀƭƭŀǘƛƻƴ ŘŜ ǇŀƴƴŜŀǳȄ ǎƻƭŀƛǊŜǎΣ 
ƎŞƻǘƘŜǊƳƛŜΣ ΧύΦ 

LIENS UTILES 

Une fiche pratique réalisée par la CGAD sur la sobriété énergétique : https://www.cgad.fr/publications/fiche-
sobriete-energetique/  

Le guide sobriété énergétique en boulangerie-pâtisserie réalisé par la CNBF : 

https://boulangerie.org/wp-content/uploads/Maquette-Guide-sobriete-CNBPF.pdf 

tƻǳǊ ǘƻǳǘ ǎŀǾƻƛǊ ǎǳǊ ƭŀ ƳŞǘŞƻ ŘŜ ƭΩŞƭŜŎǘǊƛŎƛǘŞ ς Ecowatt  : 

https://www.monecowatt.fr/  

Pour tout savoir sur la météo du gaz ς Ecogaz : 

https://myecogaz.com/home  

Un site internet référençant en particulier des équipements de froid professionnels en fonction de leur 
étiquette énergie : 

https://eprel.ec.europa.eu/screen/product/professionalrefrigeratedstoragecabinets  
  

         !DLw 9b a!¢L9w9 5Ω9b9wDL9 
 
 
 

https://www.cgad.fr/publications/fiche-sobriete-energetique/
https://www.cgad.fr/publications/fiche-sobriete-energetique/
https://boulangerie.org/wp-content/uploads/Maquette-Guide-sobriete-CNBPF.pdf
https://www.monecowatt.fr/
https://myecogaz.com/home
https://eprel.ec.europa.eu/screen/product/professionalrefrigeratedstoragecabinets
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Véhicule et logistique 

Le transport routier émet différents polluants qui dégradent la qualité de ƭΩŀƛǊ Ŝǘ ƛƳǇŀŎǘŜƴǘ ƴŞƎŀǘƛǾŜƳŜƴǘ ƭŀ 
santé. Par ailleurs, il est source de CO2, gaz à effet de serre favorisant le changement climatique. 

Or, lΩŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜ ŀ ōŜǎƻƛƴ ōƛŜƴ ǎƻǳǾŜƴǘ ŘΩǳƴ ƻǳ ǇƭǳǎƛŜǳǊǎ ǾŞƘƛŎǳƭŜǎ ǇƻǳǊ ǎΩŀǇǇǊƻǾƛǎƛƻƴƴŜǊ Ŝƴ ƳŀǘƛŝǊŜǎ ǇǊŜƳƛŝǊŜǎ 
et/ ou pour livrer sa clientèle. 

COMMENT AGIR ? 

- Repenser sa logistique pour gagner en efficacité et limiter les déplacements. 

- 5ƛǎǇƻǎŜǊ ŘŜ ǾŞƘƛŎǳƭŜǎ Ǉƭǳǎ ǊŞŎŜƴǘǎ Ŝǘ Ƴƻƛƴǎ Ǉƻƭƭǳŀƴǘǎ όƘȅōǊƛŘŜǎΣ ŀǳ ƎŀȊΣ ŞƭŜŎǘǊƛǉǳŜǎΧύ ȅ ŎƻƳǇǊƛǎ de vélos 
ŎŀǊƎƻǎ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ǇŜǘƛǘǎ ǘǊŀƧŜǘǎ Ŝǘ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ǉǳƛ ǎΩȅ ǇǊşǘŜƴǘΦ  

- CƻǊƳŜǊ ƭŜǎ ŎƘŀǳŦŦŜǳǊǎ Ł ƭΩŞŎƻ-ŎƻƴŘǳƛǘŜ όŎƻƴŘǳƛǘŜ ǎƻǳǇƭŜΣ ǊŞŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ǾƛǘŜǎǎŜΣ ΧύΦ 

- Sensibiliser le personnel sur ses propres déplacements notamment pour venir travailler (recours aux 
ǘǊŀƴǎǇƻǊǘǎ Ŝƴ ŎƻƳƳǳƴ Ŝǘκƻǳ ŀǳ ǾŞƭƻ ǉǳŀƴŘ ŎŜƭŀ Ŝǎǘ ǇƻǎǎƛōƭŜΣ ΧύΦ 

 

/ƻǳǇ ŘΩƧǳǎΣ ŦƻƻŘǘǊǳŎƪ Ŝƴ LƭŜ ŘŜ CǊŀƴŎŜ 

« Pour notre foodtruck nous avons fait un choix totalement écologique. 

- Notre véhicule est électrique et la cabine de service est alimentée, entre 
autres, par 6m2 de panneaux solaires.  

- Nous sommes ravis de ce choix même si la grosse problématique outre le 
ŎƻǶǘ Řǳ wŜƴŀǳƭǘ aŀǎǘŜǊ ŞƭŜŎǘǊƛǉǳŜ ŎΩŜǎǘ ƭŀ ŦŀƛōƭŜ ŀǳǘƻƴƻƳƛŜ ǉǳƛ ƴŜ ƴƻǳǎ 
permet pas de nous déplacer à plus de 80kms. 

- Nous avons aussi fait le choix du BIO (certification Ecocert) et de soutenir au 
maximum la production française. 
[Ŝ ōŞƳƻƭ ƻǳǘǊŜ ƭŜ ǇǊƛȄ ŘŜǎ ŘŜƴǊŞŜǎ .ƛƻ Ǉƭǳǎ ŞƭŜǾŞΣ ŎΩŜǎǘ ƭŜ ŎƻǶǘ ƴƻƴ 
négligeable de la certification BIO. 

- bƻǳǎ ŀǾƻƴǎ ŀǳǎǎƛ ŎƘƻƛǎƛ ŘŜ ƴΩŀǾƻƛǊ ǉǳŜ ŘŜǎ ŎƻƴǘŜƴŀƴǘǎ ŎƻƳǇƻǎǘŀōƭŜǎ όŜn 
ŦƛōǊŜ ŘŜ ƳŀƠǎ ƻǳ ŘŜ ŎŀƴƴŜύΣ ŎŜǊǘŜǎ ƛƭǎ ƴŜ ƭŜ ǎƻƴǘ ǉǳΩŜƴ ŎƻƳǇƻǎǘŜǳǊ ŞƭŜŎǘǊƻ-
ƳŞŎŀƴƛǉǳŜ Ƴŀƛǎ ƳşƳŜ ǎΩƛƭǎ ǇŀǊǘŜƴǘ Ŝƴ ǇƻǳōŜƭƭŜ ζ classique » ils ne polluent 
pas.  

- bƻǳǎ ŀǳǊƛƻƴǎ ŀƛƳŞ ǇƻǳǾƻƛǊ ŦŀƛǊŜ ŘŜ ƭŀ ŎƻƴǎƛƎƴŜ Ƴŀƛǎ ŎΩŜǎǘ ǳƴŜ ƎŜǎǘƛƻƴ ōƛŜƴ 
trop complexe pour des ambulants comme nous. » 

 

  

         !DLw 9b a!¢L9w9 59 v¦![L¢9 59 [Ω!Lw 9¢ 59 /[La!¢ 
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Équipements « froid » 

Les fluides frigorigènes sont des substances utilisées pour la production de froid positif ou négatif dans différents 
ŞǉǳƛǇŜƳŜƴǘǎ ǘǊŝǎ ǳǘƛƭƛǎŞǎ Řŀƴǎ ƭŜǎ ƳŞǘƛŜǊǎ ŘŜ ƭΩŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ όǾƛǘǊƛƴŜǎ ǊŞŦǊƛƎŞǊŞŜǎΣ ŎƘŀƳōǊŜǎ ŦǊƻƛŘŜǎΣ ŎƭƛƳŀǘƛǎŀǘƛƻƴΣ 
Χύ ǇƻǳǊ ŀǎǎǳǊŜǊ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŞ ǎŀƴƛǘŀƛǊŜ ŘŜǎ ŀƭƛƳŜƴǘǎΦ /Ŝǎ ŦƭǳƛŘŜǎ ƻƴǘ ŘŜǎ ƛƳǇŀŎǘǎ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘǎ ǎǳǊ ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ 
όŘŜǎǘǊǳŎǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ŎƻǳŎƘŜ ŘΩƻȊƻƴŜύ Ŝǘ ǇŀǊǘƛŎƛǇŜƴǘ ŀƛƴǎƛ ŀǳ ǊŞŎƘŀǳŦŦŜƳŜƴǘ ŎƭƛƳŀǘƛǉǳŜΦ  

COMMENT AGIR ? 

- Faire réaliser une maintenance régulière de ses équipements, en particulier pour éviter les fuites de gaz. 
bΩŀǾƻƛǊ ǊŜŎƻǳǊǎ ǉǳΩŁ ŘŜǎ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎ ǉǳŀƭƛŦƛŞŜǎ ǇƻǳǊ ŎŜ ǘȅǇŜ ŘΩƛƴǘŜǊǾŜƴǘƛƻƴǎΦ 

- Lors du renouvellement des équipements de froid, se renseigner pour acheter un équipement dont le 
fluide frigorigène est le moins impactaƴǘ ǇƻǳǊ ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ Ŝǘ ǉǳŜ ƭŀ ǊŞƎƭŜƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŀǳǘƻǊƛǎŜ ǎǳǊ Řǳ 
moyen terme au moins (ex. le R410 est toujours autorisé mais va être remplacé à court terme par le 
R32). 

 

 

Raphael REBATTET - .ƻǳŎƘŜǊƛŜ 5Ω!ȊƛŜǳ Ł DŜƴǎ όсфύ 

Suite aux évolutions et échéances concernant les fluides frigoriques 
(règlement F-ƎŀǎύΣ ƛƭ ŜȄƛǎǘŜ ƭŀ ǇƻǎǎƛōƛƭƛǘŞ ŘŜ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ŘΩƛƴǎǘŀƭƭŀǘƛƻƴǎ ŘŜ 
froid au C02. 9ƴ ŜŦŦŜǘ ƧǳǎǉǳΩƛŎƛΣ ŎŜǎ ƛƴǎǘŀƭƭŀǘƛƻƴǎ ŞǘŀƛŜƴǘ ǊŞǎŜǊǾŞŜǎ ŀǳȄ 
industriels et à la grande distribution. Néanmoins des prestataires ont 
développé des installations de plus petite taille (1m10/1m/50cm) permettant 
de répondre aux besoins des entreprises artisanales de tailles plus modestes. 

Raphael REBATTET est le 1er artisan boucher charcutier traiteur à avoir mis 
Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ŎŜ ǘȅǇŜ ŘΩƛƴstallation lors de travaux de réhabilitation de sa boutique.  

Il souligne que « ce système a très vite présenté des avantages non 
négligeables comme une installation en un seul et même bloc qui gère la 
climatisation ainsi que les chambres froides positives et négatives. » Il précise 
également que « ce nouveau système de froid présente une meilleure 
ŜŦŦƛŎŀŎƛǘŞ ŞƴŜǊƎŞǘƛǉǳŜ Ŝǘ ǉǳŜ ƭΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴ ƎŀȊ ƴŀǘǳǊŜƭΣ Ƴƻƛƴǎ ǇƻƭƭǳŀƴǘΣ 
présente un coût moins important que les HFC mais aussi une maintenance 
moins onéreuse. » 

Raphael REBATTET explique, cependant, que « ŎŜ ǘȅǇŜ ŘΩƛƴǎǘŀƭƭŀǘƛƻƴ Ŧŀƛǘ 
ŀǇǇŀǊŀƛǘǊŜ ŘŜǎ ŎƻƴǘǊŀƛƴǘŜǎ ǘŜŎƘƴƛǉǳŜǎ Ŝǘ ŦƛƴŀƴŎƛŝǊŜǎ ŎƻƳƳŜ ƭΩƻōƭƛƎŀǘƛƻƴ ŘŜ 
mise en place du système en extérieur et du fait de la surpression la nécessité 
ŘΩǳƴ ŎǳƛǾǊŜ Ǉƭǳǎ ŞǇŀƛǎ. » Ce projet novateur et complètement en adéquation 
avec les actions en faveur de la transition écologique et climatique a pu 
ōŞƴŞŦƛŎƛŜǊ ŘŜ ǎǳōǾŜƴǘƛƻƴǎ ŘŜ ƭΩ!59a9Φ 

Liens utiles 

VEHICULE ET LOGISTIQUE 

Différentes aides financières nationales ou locales ǇƻǳǊ ŦŀŎƛƭƛǘŜǊ ƭΩŀŎǉǳƛǎƛǘƛƻƴ ŘŜ ǾŞƘƛŎǳƭŜǎ Ǉƭǳǎ ǇǊƻǇǊŜǎ ȅ ŎƻƳǇǊƛǎ 
les vélos-cargos :  

https://jechangemavoiture.gouv.fr/jcmv/  

Outil gratuit ayant pour objectif de rendre accessibles et compréhensibles instantanément les réglementations 
ZFE-m existantes, de manière à permettre à tous de se conformer aux règles édictées dans chaque territoire : 

https://zfe.green 

Eco-conduite 

https://expertises.ademe.fr/air-mobilites/mobilite-transports/passer-a-laction/solutions-
technologiques/dossier/optimiser-lutilisation-lentretien-vehicule/lecoconduite-attitude-a-adopter  
  

https://jechangemavoiture.gouv.fr/jcmv/
https://expertises.ademe.fr/air-mobilites/mobilite-transports/passer-a-laction/solutions-technologiques/dossier/optimiser-lutilisation-lentretien-vehicule/lecoconduite-attitude-a-adopter
https://expertises.ademe.fr/air-mobilites/mobilite-transports/passer-a-laction/solutions-technologiques/dossier/optimiser-lutilisation-lentretien-vehicule/lecoconduite-attitude-a-adopter
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« Le déchet le plus facilŜ Ł ŞƭƛƳƛƴŜǊ Ŝǎǘ ŎŜƭǳƛ ǉǳŜ ƭΩƻƴ ƴŜ ǇǊƻŘǳƛǘ ǇŀǎΦ » 

 

[Ŝǎ ŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜǎ ǎƻƴǘ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜǎ ŘŜǎ ŘŞŎƘŜǘǎ ǉǳΩŜƭƭŜǎ ǇǊƻŘǳƛǎŜƴǘ Ŝǘ ŘƻƛǾŜƴǘ ƭŜǎ ŞƭƛƳƛƴŜǊ ŎƻƴŦƻǊƳŞƳŜƴǘ Ł ƭŀ 
réglementation en vigueur. Par ailleurs, elles ont un rôle à jouer vis-à-vis de leur clientèle en réduisant également 
les déchets qui finissent dans sa poubelle. 

Tri, recyclage et valorisation 

Au-ŘŜƭŁ ŘŜǎ ƻōƭƛƎŀǘƛƻƴǎ ǊŞƎƭŜƳŜƴǘŀƛǊŜǎ ŘŜ ǘǊƛ Ŝǘ ŘΩŞƭƛƳƛƴŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŘŞŎƘŜǘǎ ǎǳƛǾŀƴǘ ŘŜǎ ŎƛǊŎǳƛǘǎ ǇǊŞŎƛǎΣ ƭŜǎ 
entreprises peuvent mettre en place des bonnes pratiques pour faire un geste supplémentaire pour 
ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘΦ 

COMMENT AGIR ? 

- Essayer de produire le moins de déchets possible (choix des conditionnements des matières premières, 
ΧύΦ 

- En faisant de la « Reverse logistics » : par exemple les caisses en polyester blanc des poissonniers 
repartent avec le fournisseur pour être valorisées sur les marchés de gros ou les cartons de livraisons 
non souillés peuvent être repris par le fournisseur. 

- Choisir de préférence des produits conditionnés dans des emballages recyclables. 

- Trier ses déchets en vue de leur valorisation. 

- Trier à la source ses biodéchets1 pour les valoriser en compostage ou en méthanisation par exemple, 

même si leur quantité est en-dessous des seuils réglementaires. 

 

Franck THOMASSE, boulanger à Meudon (92) 

« Au sein de ma boulangerie, diverses actions me permettent de limiter la 
production de déchets : la farine est livrée en vrac, je donne les invendus au 
Secours Populaire et les livraisons que je réalise sont faites avec des caisses 
que je réutilise. Je récupère également les huiles de cuisson qui sont ensuite 
traitées par une société spécialisée. Les sacs que je donne aux clients sont en 
papier et leur taille est toujours adaptée au produit vendu. Par ailleurs, je 
sensibilise mon personnel à la prévention et à la gestion des déchets afin de 
lutter contre le gaspillage et je refuse de faire de la publicité papier. » 

 
  

 
1 « tout déchet non dangereux biodégradable de jardin ou de parc, tout déchet non dangereux alimentaire ou de cuisine issu 
notamment des ménages, des restaurants, des traiteurs ou des magasins de vente au détail, ainsi que tout déchet comparable 
provenant des établissements de production ou de transformation de denrées alimentaires.». Ce sont par exemple les fruits 
et légumes (épluchures, ...), les restes de repas... 

          !DLw 9b a!¢L9w9 59 59/I9¢{ 9¢ 5Ω9a.![[!D9{ 
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Les emballages à destination de la clientèle  

Les entreprises ont un rôle à jouer par rapport à leur clientèle en les sensibilisant à avoir recours à moins 
ŘΩŜƳōŀƭƭŀƎŜǎ ƴƻƴ ǊŞǳǘƛƭƛǎŀōƭŜǎΦ 

COMMENT AGIR ? 

- En choisissant des emballages les « plus écologiques » possibles, recyclables ou réutilisables. 

- 9ƴ ƭƛƳƛǘŀƴǘ ƭŀ ŘƛǎǘǊƛōǳǘƛƻƴ ŘŜǎ ŜƳōŀƭƭŀƎŜǎ όōƻƛǘŜǎΣ Χύ ŀǳ ǎǘǊƛŎǘ ƴŞŎŜǎǎŀƛǊŜΣ Ŝƴ ŀŎŎŜǇǘŀƴǘ ƭŜǎ 
conditionnements apportés par les clients ou en mettant en place la consigne des emballages. 

- En limitant la fourniture de couverts jetables pour les activités de vente à emporter. La vaisselle jetable 
ƴΩŜǎǘ Ǉƭǳǎ ŀǳǘƻǊƛǎŞŜ ǇƻǳǊ ƭŀ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘƛƻƴ ǎǳǊ ǇƭŀŎŜ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘǎ ŘŜ Ǉƭǳǎ ŘŜ нл ǇƭŀŎŜǎΦ 

- En limitant la fourniture de sacs Ŝƴ ǇƭŀǎǘƛǉǳŜ Ŝǘ ŘΩŜƳōŀƭƭŀƎŜǎ Ł ǳǎŀƎŜ ǳƴƛǉǳŜ όǎŜƴǎƛōƛƭƛǎŜǊ ƭŀ ŎƭƛŜƴǘŝƭŜύΦ 

 

 

Farinez-vous, boulangerie à Paris 

« CŀǊƛƴŜȊΩǾƻǳǎ Ŝǎǘ ƛƴǾŜǎǘƛ ǎǳǊ ƭŀ ǇǊƻōƭŞƳŀǘƛǉǳŜǎ ŘŜ ǘǊŀƴǎƛǘƛƻƴ ŞŎƻƭƻƎƛǉǳŜ Ŝǘ ŘŜ 
zéro déchet : nous avons mené une étude avec une stagiaire ŘΩ!ƎǊƻǇŀǊƛǎǘŜŎƘ 
sur la qualification de nos emballages, mis en place la consigne avec Vytal, 
ǇǊƻǇƻǎŀƴǘ Ł ƴƻǎ ŎƭƛŜƴǘǎ ǳƴŜ ǊŞŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜ ǇǊƛȄ ǎΩƛƭǎ ŀƳŝƴŜƴǘ ƭŜǳǊ ǇǊƻǇǊŜ 
ŎƻƴǘŜƴŀƴǘΣ ƴƻǳǎ ŀǾƻƴǎ ƻǇǘŞ ǇƻǳǊ ǳƴ ǇǊŜǎǘŀǘŀƛǊŜ ǇƻǳǊ ƭΩǳǘƛƭƛǎŀǘƛƻƴ ŘŜ ƴƻǘǊŜ 
compost, nous veillons à limiter nos invendus, avons réalisé un guide sur le 
gaspillage alimentaire et les différentes solutions qui existent, nous sommes 
répertoriés sur Eau de Paris pour remplir les gourdes des passants, nous 
développons une gamme de boisson maison pour limiter les contenants liés à 
la consommation de boissons. 

Nous menons cette année une expérimentation pour la formation des équipes, 
avec un questionnaire afin de savoir leur niveau de sensibilisation et 
connaissance puis 3 demi-ƧƻǳǊƴŞŜǎ Ŝƴ ƛƴǘŜǊƴŜ Ł ƭΩŜntreprise avec temps 
collectif pour monter en connaissance et discussion avec chacun sur les postes 
ŀŦƛƴ ŘΩŀƳŞƭƛƻǊŜǊ ŎƻƴŎǊŝǘŜƳŜƴǘ ƭŜǎ ǇǊŀǘƛǉǳŜǎΦ [ΩƛŘŞŜ Ŝǎǘ ŘŜ ǎΩƛƴǎǇƛǊŜǊ Řǳ ŦƻǊƳŀǘ 
ŘŜǎ ŦƻǊƳŀǘƛƻƴǎ ƘȅƎƛŝƴŜΦ 9ǘ ǎƛ ƭΩŜȄǇŞǊƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŦƻƴŎǘƛƻƴƴŜΣ ƴƻǳǎ ǎƻǳƘŀƛǘƻƴǎ 
ŘŞǾŜƭƻǇǇŜǊ ŎŜǘǘŜ ƻŦŦǊŜ ŀǳǇǊŝǎ ŘΩŀǳǘǊŜǎ ōƻǳƭŀƴƎŜǊƛŜǎΦ » 

 

Liens utiles 

TRI, RECYCLAGE ET VALORISATION 

Guide de Bonnes Pratiques sur la gestion des biodéchets :  

Opération pilote de tri des biodéchets dans 80 établissements de restaurants parisiens - La librairie ADEME   

 

 

 

 

 

 

 

https://librairie.ademe.fr/dechets-economie-circulaire/2694-operation-pilote-de-tri-des-biodechets-dans-80-etablissements-de-restaurants-parisiens.html
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LES SACS EN PLASTIQUE  

Affiche créée paǊ ƭŀ /D!5 ǇƻǳǊ ǎŜƴǎƛōƛƭƛǎŜǊ ƭŀ ŎƭƛŜƴǘŝƭŜ ǎǳǊ ƭΩƛƴǘŜǊŘƛŎǘƛƻƴ ŘŜ ŎŜǊǘŀƛƴǎ ǎŀŎǎ ǇƭŀǎǘƛǉǳŜǎ Υ  

https://www.cgad.fr/dossiers/developpement-durable/interdiction-de-certains-sacs-plastique/  

 

 

LES CONTENANTS APPORTES PAR LA CLIENTELE 

Affiche créée par la Fédération des Fromagers de France 

 

  

https://www.cgad.fr/dossiers/developpement-durable/interdiction-de-certains-sacs-plastique/
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Veiller à ne pas gaspiller de denrées alimentaires ou à en perdre est un enjeu économique mais aussi écologique 
pour les entreprises. 

COMMENT AGIR ? 

- Conserver les aliments dans de bonnes conditions. 

- Bien gérer les achats et les stocks. 

- Bien planifier ses fabrications pour adapter les quantités à la demande. 

- Fabriquer en respectant leǎ ōƻƴƴŜǎ ǇǊŀǘƛǉǳŜǎ ŘΩƘȅƎƛŝƴŜΦ 

- Proposer le gourmet bag ou une solution similaire aux clients dans le cas de la restauration. 

- Pour les restaurateurs, réduire sa carte par exemple. 

- Adapter les quantités servies : demander à chaque client la quantité désirée. Par exemple, en 
restauration, limiter les quantités lors d'un premier service puis offrir la possibilité aux convives de se 
resservir. 

- Adapter la taille des contenants pour proposer les bonnes quantités. 

- Donner les restes et les invendus (au personnel, aux clients, à des associations caritatives, Χύ Řŀƴǎ ƭŜ 
ǊŜǎǇŜŎǘ ŘŜǎ ǊŝƎƭŜǎ ŘΩƘȅƎƛŝƴŜ Ŝǘ ŞǾŜƴǘǳŜƭƭŜƳŜƴǘ ǇŀǊ ƭΩƛƴǘŜǊƳŞŘƛŀƛǊŜ ŘΩŀǇǇƭƛŎŀǘƛƻƴǎ ǿŜōΣ ǇŀǊ ŜȄŜƳǇƭŜ 
comme To good to go, Phénix, ... 

- Quand les restes ne peuvent être destinés à la consommation humaine, ils peuvent être valorisés en 
alimentation animale, en compost ou encore via la méthanisation. 

- Communiquer sur ses actions anti-gaspillage : affiches, chevalets de table, quizz, repas "zéro déchet". 
Sensibiliser les clients sur l'origine des produits et des modes de fabrication. 

 

La Rosée, primeur à Prayssac (46) 

Chez ce primeur, plusieurs actions sont réalisées afin de limiter au maximum 
le gaspillage alimentaire. « Les fruits et légumes invendus mais encore 
consommables sont commercialisés sous forme de panier solidaire à travers 
des applications anti-gaspi ou directement au sein du magasin. Le cas 
échéant, ils sont donnés à des entreprises pour une consommation animale » 
déclare le gérant. « Les invendus de fraîche découpe (fruits et légumes 
découpés, pelés) sont transformés en soupes ou en sauces ».  

tƻǳǊ ŘƛƳƛƴǳŜǊ ǎŀ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘƛƻƴ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜΣ ŎŜ professionnel a décidé de 
ǊŜƳǇƭŀŎŜǊ ƭŜǎ ŞŎƭŀƛǊŀƎŜǎ ŘŜ ǎƻƴ ŎƻƳƳŜǊŎŜ ǇŀǊ ŘŜǎ ƭŜŘǎΦ Lƭ ǇǊŞǾƻƛǘ Ł ƭΩŀǾŜƴƛǊ 
ŘΩƛƴǎǘŀƭƭŜǊ ŘŜǎ ǇŀƴƴŜŀǳȄ ǎƻƭŀƛǊŜǎ ǇƻǳǊ ǳƴŜ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘƛƻƴ Ǉƭǳǎ ǇǊƻǇǊŜΦ  

Il y a déjà plusieurs années, ce pǊƛƳŜǳǊ ŀ ǇǊƛǎ ƭΩƛƴƛǘƛŀǘƛǾŜ ŘŜ ŘƛƳƛƴǳŜǊ ŀǳ 
maximum le plastique et de privilégier le réemploi. «Nous mettons à 
ŘƛǎǇƻǎƛǘƛƻƴ ŘŜǎ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊǎ ƴΩŀȅŀƴǘ Ǉŀǎ ƭŜǳǊ ǇǊƻǇǊŜ ŎƻƴǘŜƴŀƴǘΣ ŘŜǎ sacs 
Ŝƴ ŎŀǊǘƻƴ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ƻǳ ŘŜǎ ŎŀƎŜƻǘǎΦ /Ŝǎ ŘŜǊƴƛŜǊǎ ƴƻǳǎ ǎŜǊǾŜƴǘ ŘΩŀƛƭƭŜǳǊǎ ǇƻǳǊ 
ƭŜǎ ƭƛǾǊŀƛǎƻƴǎ Ŝǘ ƭƻǊǎǉǳΩƛƭǎ ƴŜ ǎƻƴǘ Ǉƭǳǎ utilisables, nous les amenons au MIN 
qui les réduit en copeaux ».  

 « bƻǳǎ ƻǇǘƛƳƛǎƻƴǎ ƭŜ ǇŀǊŎƻǳǊǎ ŘŜ ƴƻǎ ƭƛǾǊŀƛǎƻƴǎ ŀŦƛƴ ŘΩŞǾƛǘŜǊ ƭŜǎ ŀƭƭŜǊ-
retours. » 

Liens utiles 

Brochures rédigées par la CGAD :  

https://www.cgad.fr/publications/guides-lutter-contre-gaspillages-alimentaires/ 

 

Label anti-ƎŀǎǇƛƭƭŀƎŜ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜ ŘŞǾŜƭƻǇǇŞ ŀǳ ǎŜƛƴ ŘŜ ƭΩ!Cbhw : 

Label antigaspi alimentaire | Ministères Écologie Énergie Territoires (ecologie.gouv.fr) 

  

          AGIR EN MATIERE DE LUTTE CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE 
 
 
 
 
 

https://toogoodtogo.fr/
https://www.wearephenix.com/
https://www.cgad.fr/publications/guides-lutter-contre-gaspillages-alimentaires/
https://www.ecologie.gouv.fr/label-national-antigaspillage-alimentaire
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La biodiversité désigne ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜǎ şǘǊŜǎ ǾƛǾŀƴǘǎ ŀƛƴǎƛ ǉǳŜ ƭŜǎ ŞŎƻǎȅǎǘŝƳŜǎ Řŀƴǎ ƭŜǎǉǳŜƭǎ ƛƭǎ ǾƛǾŜƴǘΦ /Ŝ ǘŜǊƳŜ 
comprend également les interactions des espèces entre elles et avec leurs milieux. 

La biodiversité est source de nombreux biens et services utilisés par les humains et leurs activités au quotidien : 
ƴƻǳǊǊƛǘǳǊŜΣ ƻȄȅƎŝƴŜΣ ŦƛƭǘǊŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŀƛǊ Ŝǘ ŘŜ ƭΩŜŀǳΣ ƳŞŘƛŎŀƳŜƴǘǎΣ ƳŀǘƛŝǊŜǎ ǇǊŜƳƛŝǊŜǎΣ ǇƻƭƭƛƴƛǎŀǘƛƻƴΣ ǇǊŞǾŜƴǘƛƻƴ 
ŘŜǎ ƛƴƻƴŘŀǘƛƻƴǎ Ŝǘ ŘŜ ƭΩŞǊƻǎƛƻƴΣ Χ /Ŝǎ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘŜǎ ŎƻƴǘǊƛōǳǘƛƻƴǎ ŘŜ ƭŀ ƴŀǘǳǊŜ ŀǳȄ ǇƻǇǳƭŀǘƛƻƴǎ ǎƻƴǘ ŀǳǎǎƛ ŀǇǇŜƭées 
des services écosystémiques. 

aşƳŜ ǎƛ ŘŜ ǇǊƛƳŜ ŀōƻǊŘ ƭŜ ƭƛŜƴ ŜƴǘǊŜ ōƛƻŘƛǾŜǊǎƛǘŞ Ŝǘ ƳŞǘƛŜǊǎ ŘŜ ōƻǳŎƘŜ ƴŜ ǎŜƳōƭŜ Ǉŀǎ ƛƳƳŞŘƛŀǘΣ ƛƭ ƴΩŜƴ Ŝǎǘ ǊƛŜƴΦ 
En effet, les activités des entreprises (choix des matières premières, activités touristiques proposées par un hôtel, 
Χύ ǇŜǳǾŜƴǘ ŀǾƻƛǊ ŘŜǎ ŎƻƴǎŞǉǳŜƴŎŜǎ ǎǳǊ ƭŀ ōƛƻŘƛǾŜǊǎƛǘŞΦ 

COMMENT AGIR ? 

- {ΩŀǇǇǊƻǾƛǎƛƻƴƴŜǊ Ŝƴ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ŘŜ ǎŀƛǎƻƴΦ 

- CŀǾƻǊƛǎŜǊ ƭŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ ƛǎǎǳǎ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ōƛƻƭƻƎƛǉǳŜΣ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ ǊŀƛǎƻƴƴŞŜ ƻǳ ŘŜ ƭΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ Ł 
haute valeur environnementale ou sous signe officiel de la qualité. 

- tǊƛǾƛƭŞƎƛŜǊ ƭΩŀǇǇǊƻǾƛǎƛƻƴƴŜƳŜƴǘ ƭƻŎŀƭΣ ȅ ŎƻƳǇǊƛǎ ŀǳ ŘŞǘǊƛƳŜƴǘ Řǳ ōƛƻ ǎƛ ŎŜ ŘŜǊƴƛŜǊ ǾƛŜƴǘ ŘŜ ǘǊƻǇ ƭƻƛƴΦ 

- Préférer les poissons issus de la pêche durable et responsable.  

- wŞŦƭŞŎƘƛǊ ŘŜ Ŧŀœƻƴ Ǉƭǳǎ ƎƭƻōŀƭŜ Ł ǎŀ ǇƻƭƛǘƛǉǳŜ ŘΩŀŎƘŀǘ όŜƳōŀƭƭŀƎŜǎΣ ŀƭƛƳŜƴǘǎΣ Χύ ǇƻǳǊ ƭƛƳƛǘŜǊ ƭΩƛƳǇŀŎǘ 
environnemental de ses approvisionnements. 

- tǊƻǇƻǎŜǊ ŘŜ ƭΩŞŎƻǘƻǳǊƛǎƳŜ Ł ƭŀ ŎƭƛŜƴǘŝƭŜ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ǊŞǎƛŘŜƴŎŜǎ ƘƾǘŜƭƛŝǊŜǎΦ 

- Pour aller plus loin, devenir une « Entreprise engagée pour la nature » grâce au programme de 
ƭŀōŜƭƭƛǎŀǘƛƻƴ ǇǊƻǇƻǎŞ ǇŀǊ ƭΩhŦŦƛŎŜ CǊŀƴœŀƛǎ ŘŜ ƭŀ .ƛƻŘƛǾŜǊǎƛǘŞΦ /Ŝ ǇǊƻƎǊŀƳƳŜ ǉǳƛ ǎΩŀŘǊŜǎǎŜ Ł ǘƻǳǘ ǘȅǇŜ ŘŜ 
structure initiée ou non en matière de biodiversité a pour ambition d'engager les entreprises en faveur 
de la biodiversité. Il vise à faire émerger, reconnaître et valoriser des plans d'actions de structures qui, 
indirectement ou directement, ont un impact majeur sur la biodiversité tout en étant dépendantes d'un 
certain nombre de services rendus par la nature. 

Il est à noter que le choix des produits agricoles qui seront transformés et/ou vendus par les entreprises 
ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜǎ ŘŜ ǇǊƻȄƛƳƛǘŞ ŀ ǳƴ ǊƾƭŜ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘ Ŝƴ ƳŀǘƛŝǊŜ ŘΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ ŘŜ Ŧŀœƻƴ Ǉƭǳǎ ƎƭƻōŀƭŜΦ 9ƴ ŜŦŦŜǘΣ Ŝƴ 
ǇǊƛǾƛƭŞƎƛŀƴǘ ŎŜǊǘŀƛƴŜǎ ŦƻǊƳŜǎ ŘΩŀƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜ όƎŜǎǘƛƻƴ ǊŀƛǎƻƴƴŞŜ ŘŜ ƭΩŜŀǳ Ŝǘ Řes produits phytosanitaires, 
ŀƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŀƴƛƳŀǳȄΣ ΧύΣ ƭŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ ŀƎƛǊƻƴǘ ǎǳǊ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘŜǎ ŦŀŎŜǘǘŜǎ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻǘŜŎǘƛƻƴ ŘŜ 
ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ όŜŀǳΣ ŎƭƛƳŀǘΣ ōƛƻŘƛǾŜǊǎƛǘŞΣ ΧύΦ 

 

 

 
Arnauld DUFOUR, crémier-fromager à Houdan (78) 

« Depuis le 1er jour, nous essayons de ne travailler qu'avec des producteurs 
fermiers ou des artisans dont nous connaissons la manière de produire et 
d'élever leurs animaux. Nos produits sont pour la plupart au lait cru et fermiers 
et quand c'est possible nous travaillons en direct. 

En complément de notre démarche qualité, nous essayons également de 
réduire nos déchets (projets de sacs isothermes offerts pour pouvoir cesser les 
sacs, consignes sur ce que nous produisons, tri des déchets...), de mieux gérer 
nos énergies (changement des radiateurs dans le bureau et la salle de repos), 
renouvellement des appareils anciens et énergivores, vitrines réfrigérées 
ŦŜǊƳŞŜǎ ǇŀǊ ŘŜǎ ǇƻǊǘŜǎ ŎƻǳƭƛǎǎŀƴǘŜǎΧ η 

 

 

         AGIR EN MATIERE DE BIODIVERSITE 
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TUDAL FRUITS, primeur à La Forêt-Fouesnant (29) 

Afin de répondre au mieux aux attentes des consommateurs, ce Primeur sur 
marché propose une large gamme de fruits et légumes. « Cela passe par une 
recherche constante, auprès de nos fournisseurs, de produits locaux et 
français puisque si la Bretagne est une grande région légumière, la production 
fruitière est quasi inexistante ». « Nous nous approvisionnons en direct auprès 
de producteurs ou organisations de producteurs locaux notamment en 
période estivale pour les aider à écouler les pics de saisonnalité. » 

De plus, ce professionnel soǳƭŝǾŜ ǉǳΩζ En tant que Primeur, nous sommes en 
première ligne pour lutter contre le gaspillage ηΦ !ƛƴǎƛΣ ƭΩŜƴǘǊŜǇǊƛǎŜ ǊŜŎȅŎƭŜ ŀǳ 
maximum ses invendus « Les fruits tachés sont transformés par nos soins en 
ŎƻƴŦƛǘǳǊŜΣ Ŝƴ ǘŀǊǘŜΧ ». En fonction des invendus de la journée, des paniers de 
fruits et légumes sont proposés à prix réduit pour les clients ou via 
ƭΩŀǇǇƭƛŎŀǘƛƻƴ tƘƻŜƴƛȄΦ vǳŀƴǘ ŀǳ ǘǊƛ ŘŜǎ ŘŞŎƘŜǘǎΣ ŎŜ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ǳƴŜ ƴƻǳǾŜŀǳǘŞ 
ǇƻǳǊ ŎŜ tǊƛƳŜǳǊ ǉǳƛ ƭΩŜŦŦŜŎǘǳŜ ŘŜǇǳƛǎ ŘŜǎ ŀƴƴŞŜǎΦ  

Liens utiles 

Comprendre les enjeux Biodiversité et climat en bande-dessinée :  

Bande dessinée | Biodiversité et changement climatique (apc-paris.com) 

 

[ΩŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴ ά.ƻƴ ǇƻǳǊ ƭŜ ŎƭƛƳŀǘέ ǇƻǳǊ ŘŜǎ ŀŎǘƛƻƴǎ ŎƻƴŎǊŝǘŜǎ Ŝǘ ǇƻǎƛǘƛǾŜǎ ƳƻŘƛŦƛŀƴǘ ƭŜǎ ǇǊŀǘƛǉǳŜǎ ŀƭƛƳŜƴǘŀƛǊŜǎ :  

http://www.bonpourleclimat.org/ 

 

La filière CRC pour produire des céréales dans le respect des engagements du développement durable : 

https://www.filiere-crc.com/  

 

[ΩŀǎǎƻŎƛation Raspaillou, marque régionale valorisant des produits bio et locaux de la filière céréalière :  

http://raspaillou.fr/ 

 

tŀǊǘŜƴŀǊƛŀǘ ŘŜ ƭΩ¦aLI ŀvec Mr Goodfish afin de promouvoir une consommation durable des produits de la mer :  

http://www.umih.fr/fr/Salle-de-presse/press-review/Le-programme-Mr.Goodfish-et-lUMIH-signent-une-
convention-de-partenariat-pour-quil-y-ait-toujours-du-poisson-demain-,  

Partenariat du GHR avec Ethic Océan pour promouvoir la pêche durable :  

https://www.ethic-ocean.org/  

 

Saveurs commerce engagée aux côtés de « Demain la terre », association labellisée « Partenaire engagée pour 
la nature » pour des achats de fruits et légumes cultivés de façon plus durable : 

https://demainlaterre.org/  

 

Métro propose à ses clients de mettre à leur carte des recettes responsables : 

https://www.metro.fr/services/mon-etablissement-engage-responsable  

 

Des informations sur le label « Entreprise engagée pour la nature » :  

https://engagespourlanature.ofb.fr/entreprises  
  

https://www.apc-paris.com/actualite/bande-dessinee-biodiversite-changement-climatique
http://www.bonpourleclimat.org/
https://www.filiere-crc.com/
http://raspaillou.fr/
http://www.umih.fr/fr/Salle-de-presse/press-review/Le-programme-Mr.Goodfish-et-lUMIH-signent-une-convention-de-partenariat-pour-quil-y-ait-toujours-du-poisson-demain-
http://www.umih.fr/fr/Salle-de-presse/press-review/Le-programme-Mr.Goodfish-et-lUMIH-signent-une-convention-de-partenariat-pour-quil-y-ait-toujours-du-poisson-demain-
https://www.ethic-ocean.org/
https://demainlaterre.org/
https://www.metro.fr/services/mon-etablissement-engage-responsable
https://engagespourlanature.ofb.fr/entreprises
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Certaines organisations professionnelles de la CGAD ont développé des chartes ou des labels avec un axe sur la 
transition écologique. 

 

Fédération des Fromagers de France 

La Fédération des Fromagers de France a lancé la démarche 
Responsabilité Sociétale des Entreprises « Notre Charte Qualité » des 
Crémiers-Fromagers de France. Dans les quatre piliers de la charte, il y 
a la valeur suivante : « agir pour notre environnement ». Cette charte 
Ŝǎǘ ŘΩŀǇǇƭƛŎŀǘƛƻƴ ǾƻƭƻƴǘŀƛǊŜ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŎǊŞƳƛŜǊǎ-fromagers adhérents. 
Les entreprises certifiées doivent passer par un audit des différents 
ŎǊƛǘŝǊŜǎΣ ǊŞŀƭƛǎŞ ǇŀǊ ǳƴ ƻǊƎŀƴƛǎƳŜ ŘΩŀǳŘƛǘ ƛƴŘŞǇŜƴŘŀƴǘ ŘŜ ƭŀ 
fédération. 

https://www.fromagersdefrance.com/notre-charte-qualite/  

 

 

Olivier NIVESSE, crémier-fromager  

à Clermont-Ferrand (63) 

« La charte est rassurante pour la filière. Elle démontre notre présence 
ŜǎǎŜƴǘƛŜƭƭŜ Řǳ ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊ Ł ƭΩŀǎǎƛŜǘǘŜ Řǳ ŎƻƴǎƻƳƳŀǘŜǳǊΦ 9ƭƭŜ montre 
notre savoir-faire de mise en valeur grâce à notre respect des produits 
et des hommes qui les fabriquent, tout en tenant compte du bien-être 
animal. 

La charte est un outil merveilleux, nous portant vers demain, tournée 
vers un avenir en pleine conscience ; Conscience vis-à-vis de nos 
produits et de nos producteurs avec du commerce équitable, 
conscience vis-à-vis de nos personnels, en prenant en compte les 
ŞǾƻƭǳǘƛƻƴǎ ǎƻŎƛŞǘŀƭŜǎ ǇƻǳǊ ǘƛǊŜǊ ƭŜ ƳŜƛƭƭŜǳǊ ŘΩŜǳȄ ƳşƳŜΣ ŎƻƴǎŎƛŜƴŎŜ Ǿƛǎ-
à-vis de notre impact environnemental, pour sauvegarder la terre si 
essentielle pour nos producteurs pour nous garantir demain des 
produits sains et de qualité. 

[ŀ ŎƘŀǊǘŜ ŎΩŜǎǘ ƳƻƴǘǊŜǊ ŎŜ ǉǳŜ ƴƻǳǎ ǎƻƳƳŜǎΣ ŘŜǎ ŀǊǘƛǎŀƴǎΣ ŘŜǎ 
ǇŀǎǎƛƻƴƴŞǎΦ 9ƭƭŜ ƴƻǳǎ ŘƻƴƴŜ ƭŜǎ ƳƻȅŜƴǎ ŘΩşǘǊŜ Ƴƛƭƛǘŀƴǘ ǎǳr nos valeurs, 
elle est notre partenaire pour rendre nos entreprises durables. » 

  

         QUELQUES EXEMPLES DE DEMARCHES ECORESPONSABLES 
 
 
 
 
 

https://www.fromagersdefrance.com/notre-charte-qualite/
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Confédération Nationale de la Boulangerie  
et Boulangerie-Pâtisserie Française 

La marque Boulanger de France, lancée le 12 janvier 2020 par la 
Confédération Nationale de la Boulangerie-Pâtisserie Française, a pour 
objectif de valoriser le savoir-faire des artisans boulangers-pâtissiers 
qui respectent les engagements d'une Charte de qualité. Ces 
engagements concernent la fabrication artisanale, le bien-être et la 
ǉǳŀƭƛǘŞΣ ƭΩŀŎŎǳŜƛƭ Ŝǘ ƭΩŀŎŎŜǎǎƛōƛƭƛǘŞ Ŝǘ ƭŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŞ ǎƻŎƛŞǘŀƭŜ όŎƛǊŎǳƛǘǎ 
ŎƻǳǊǘǎ ŘΩŀǇǇǊƻǾƛǎƛƻƴƴŜƳŜƴǘΣ Řƻƴ ŘŜǎ ƛƴǾŜƴŘǳǎΣ ǘǊƛ ŘŜǎ ŘŞŎƘŜǘǎΣ ΧύΦ Lƭǎ 
sont contrôlés par l'organisme de certification Bureau Veritas. 
[ΩŀŘƘŞǎƛƻƴ Řǳ ōƻǳƭŀƴƎŜǊ-pâtissier est renouvelable tous les deux ans. 

https://boulangerie.org/communiquer/la-marque-label-boulanger-
de-france/ 

 

Chocolatiers Confiseurs de France 

En 2017, la Confédération des Chocolatiers Confiseurs décide de 
ǎΩŜƴƎŀƎŜǊ ŀǳǇǊŝǎ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊǎ ŘŜ ŎŀŎŀƻ Řǳ /ŀƳŜǊƻǳƴΦ 9ƭƭŜ ŎǊŞŞ ƭŀ 
démarche Chocolatiers Engagés, véritable modèle de circuit court qui 
ŦŞŘŝǊŜ ǘƻǳǎ ƭŜǎ ŀŎǘŜǳǊǎ ŘŜ ƭŀ ŦƛƭƛŝǊŜ ŀǳǘƻǳǊ ŘΩǳƴ ŎŀŎŀƻ ŘŜ qualité, 
rémunérateur pour les producteurs et obtenu dans des conditions 
ǊŜǎǇŜŎǘǳŜǳǎŜǎ ŘŜ ƭΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘΣ ŘŜǎ ŦŜƳƳŜǎ Ŝǘ ŘŜǎ ƘƻƳƳŜǎ ǉǳƛ 
participent à son élaboration. 

https://www.chocolatiers-engages.com/  

 

  

https://boulangerie.org/communiquer/la-marque-label-boulanger-de-france/
https://boulangerie.org/communiquer/la-marque-label-boulanger-de-france/
https://www.chocolatiers-engages.com/
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[Ŝǎ ǇǊƛƴŎƛǇŀǳȄ ŘƛǎǇƻǎƛǘƛŦǎ ŘΩŀŎŎƻƳǇŀƎƴŜƳŜƴǘ Ł ƭŀ ǘǊŀƴǎƛǘƛƻƴ ŞŎƻƭƻƎƛǉǳŜ ŘŜǎ ¢t9 Ŝǘ ta9 ǇǊƻǇƻǎŞǎ ǇŀǊ ƭŜǎ 

opérateurs nationaux sont accessibles via le lien suivant : https://www.entreprises.gouv.fr/files/files/secteurs-

d-activite/industrie/decarbonation/transition-ecologique-guidedes-aides-pour-les-tpe-pme.pdf 

A titre ŘΩŜȄŜƳǇƭŜΣ ƭŜǎ ŀƛŘŜǎ Ŏƛ-dessous peuvent présenter un intérêt : 

[Ŝ ŎǊŞŘƛǘ ŘΩƛƳǇƾǘ ǇƻǳǊ ƭŀ ǊŞƴƻǾŀǘƛƻƴ ŞƴŜǊƎŞǘƛǉǳŜ ŘŜǎ ƭƻŎŀǳȄ Ł ǳǎŀƎŜ ǘŜǊǘƛŀƛǊŜ ŘŜǎ ¢t9 Ŝǘ ŘŜǎ ta9 

/Ŝ ŎǊŞŘƛǘ ŘΩƛƳǇƾǘ ǾƛǎŜ Ł ǎƻǳǘŜƴƛǊ ƭŜǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ ǇƻǳǊ ƭŀ ǊŞƴƻǾŀǘƛƻƴ ŞƴŜǊƎŞǘƛǉǳŜ ŘŜ ƭŜǳǊǎ ōŃǘiments à usage 

tertiaire des TPE et des PME.  

Il est destiné aux TPE et aux PME, exerçant une activité artisanale, industrielle, commerciale, libérale ou agricole, 

soumises à l'impôt sur le revenu ou l'impôt sur les sociétés (IS), propriétaires ou locataires de leurs locaux, qui 

ŜƴƎŀƎŜƴǘ ŘŜǎ ǘǊŀǾŀǳȄ ŘϥŀƳŞƭƛƻǊŀǘƛƻƴ ŘΩŜŦŦƛŎŀŎƛǘŞ ŞƴŜǊƎŞǘƛǉǳŜ ŘŜ ƭŜǳǊǎ ōŃǘƛƳŜƴǘǎ Ł ǳǎŀƎŜ ǘŜǊǘƛŀƛǊŜ όōǳǊŜŀǳȄΣ 

ŎƻƳƳŜǊŎŜǎΣ ŜƴǘǊŜǇƾǘǎΧύΦ 

A condition que la construction du bâtiment soit achevée depuis plus de 2 ans à la date d'exécution des travaux, 

le crédit d'impôt s'applique aux dépenses engagées entre le 1er janvier 2023 jusqu'au 31 décembre 2024 suivants 

: 

- isolation : combles ou de toitures, murs, toitures, terrasses ; 

- chauffe-eau solaire collectif ; 

- pompe à chaleur ; chaudière biomasse collective ; 

- ventilation mécanique ; 

- ǊŀŎŎƻǊŘŜƳŜƴǘ ŘΩǳƴ ōŃǘƛƳŜƴǘ ǘŜǊǘƛŀƛǊŜ Ł ǳƴ ǊŞǎŜŀǳ ŘŜ ŎƘŀƭŜǳǊ ƻǳ Ł ǳƴ ǊŞǎŜŀǳ ŘŜ ŦǊƻƛŘ Τ 

- ŀŎǉǳƛǎƛǘƛƻƴ Ŝǘ ǇƻǎŜ ŘΩǳƴŜ ŎƘŀǳŘƛŝǊŜ ōƛƻƳŀǎǎŜ Τ 

- systèmes de régulation/programmation du chauffage et de la ventilation ; 

- en Outre-mer uniquement : réduction des apports solaires par la toiture ; protections des baies contre 

le rayonnement solaire ; climatiseur performant. 

/Ŝǎ ǘǊŀǾŀǳȄ ŘƻƛǾŜƴǘ şǘǊŜ ǊŞŀƭƛǎŞǎ ǇŀǊ ǳƴ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭ ŎŜǊǘƛŦƛŞ ǊŜŎƻƴƴǳ ƎŀǊŀƴǘ ŘŜ ƭΩŜƴǾƛronnement (RGE). Il est 

ǇƻǎǎƛōƭŜ ŘŜ ŎǳƳǳƭŜǊ ƭŜ ŎǊŞŘƛǘ ŘΩƛƳǇƾǘ Ŝǘ ƭŜǎ ŀǳǘǊŜǎ ŀƛŘŜǎ ŜȄƛǎǘŀƴǘŜǎ όŎŜǊǘƛŦƛŎŀǘǎ ŘΩŞŎƻƴƻƳƛŜǎ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜ 

notamment). 

Il consiste en une prise en charge de 30 % des dépenses éligibles, dans la limite de 25 000 euros par entreprise.  

Pƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴs : https://entreprendre.service-public.fr/vosdroits/F35585  

 

tǊƛƳŜ Ł ƭŀ ŎƻƴǾŜǊǎƛƻƴ ŘΩǳƴ ǾŞƘƛŎǳƭŜ ǳǘƛƭƛǘŀƛǊŜ ƭŞƎŜǊ ǇǊƻǇǊŜ 

Les professionnels peuvent obtenir une prime à la conversion pour les aider à acquérir un véhicule peu polluant, 

neuf ou d'occasion, en échange de la mise au rebut d'une voiture ou d'une camionnette Crit'Air 3 ou plus 

ancienne (diesel immatriculée pour la première fois avant 2011 ou essence immatriculée pour la première fois 

ŀǾŀƴǘ нллсύΦ [ΩŀƛŘŜ Ǿŀ ƧǳǎǉǳϥŁ о ллл ϵ ǇƻǳǊ ƭϥŀŎƘŀǘ Řϥǳƴ ǾŞƘƛŎǳƭŜ /Ǌƛǘϥ!ƛǊ м ƴŜǳŦ ƻǳ ŘϥƻŎŎŀǎƛƻƴ Řƻƴǘ ƭŜǎ ŞƳƛǎǎƛƻƴǎ 

de CO2 sont inférieures ou égales à 127 g/km (ou 137 g/km si le véhicule a Ǉƭǳǎ ŘŜ с Ƴƻƛǎύ Ŝǘ ƧǳǎǉǳϥŁ ф ллл ϵ 

pour l'achat d'un véhicule électrique ou hybride rechargeable neuf ou d'occasion. 

Cette prime, cumulable avec des aides des collectivités territoriales, est particulièrement utile pour les 

professionnels exerçant ou se déplaçant en zone à faible émissions mobilité. 

         AIDES FINANCIERES ET ACCOMPAGNEMENT 
 
 
 
 
 

https://www.entreprises.gouv.fr/files/files/secteurs-d-activite/industrie/decarbonation/transition-ecologique-guidedes-aides-pour-les-tpe-pme.pdf
https://www.entreprises.gouv.fr/files/files/secteurs-d-activite/industrie/decarbonation/transition-ecologique-guidedes-aides-pour-les-tpe-pme.pdf
https://entreprendre.service-public.fr/vosdroits/F35585
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Elle est également cumulable avec le bonus écologique : depuis le 1er janvier 2023, ce bonus écologique pour 

l'acquisition d'un véhicule neuf est réservé aux voitures particulières électriques dont le coût d'acquisition est 

ƛƴŦŞǊƛŜǳǊ Ł пт ллл ϵ Ŝǘ ƭŀ ƳŀǎǎŜ ƛƴŦŞǊƛŜǳǊŜ Ł нΣп ǘƻƴƴŜǎΣ Ŝǘ ŀǳȄ ŎŀƳƛƻƴƴŜǘǘŜǎ ŞƭŜŎǘǊƛǉǳŜǎΦ [Ŝ Ƴƻƴǘŀƴǘ ŘϥŀƛŘŜ ǇŜǳǘ 

ǎϥŞƭŜǾŜǊ ƧǳǎǉǳϥŁ р ллл ϵ ǇƻǳǊ ƭϥŀŎǉǳƛǎƛǘƛƻƴ ŘϥǳƴŜ ǾƻƛǘǳǊŜ Ŝǘ с ллл ϵ ǇƻǳǊ ǳƴŜ ŎŀƳƛƻƴƴŜǘǘŜΦ 

/ŜǘǘŜ ǇǊƛƳŜ ǎΩŀŘǊŜǎǎŜ Ł ǘƻǳǎ ƭŜǎ ǇǊƻŦessionnels domiciliés en France et peut être compris entre 3 000 et 9 000 

euros selon les critères.   

Plus ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴs : https://jechangemavoiture.gouv.fr/jcmv/ 
https://www.primealaconversion.gouv.fr/dboneco/accueil/ accueilVehiculesLegers.html 

 

Aides financières 

https://www.entreprises.gouv.fr/fr/actualites/accompagner-la-transition-ecologique-des-tpe-pme-et-pme-
industrielles 

https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/aides-financieres/2022/tremplin-transition-ecologique-pme  

 

https:// www.aides-entreprises.fr 

https://les-aides.fr/  

https://bpifrance-creation.fr/basedesaides 

https://mission-transition-ecologique.beta.gouv.fr/  

https://aides-territoires.beta.gouv.fr/  

https://www.relanceindustrie-cticpde.fr/aides/ 

 

Il existe aussi des aides au niveau local provenant des collectivités (région, département, EPCI, ΧύΦ 

AuvergneςRhône-Alpes  https:// www.auvergnerhonealpes.fr/aides 

Aquitaine  https://les-aides.nouvelle-aquitaine.fr/  

Bretagne  https://www.bretagne.bzh/aides/  

Bourgogne-France-Comté https:// www.bourgognefranchecomte.fr/guide-des-aides 

Région Centre-Val de Loire  https:// entreprise.regioncentre-valdeloire.fr/index.html 

Collectivité de Corse 
https://www.adec.corsica/Soutenir-et-accompagner-les-entreprises-l-ADEC-a-votre-
cote_a419.html 

Grand Est  https://www.grandest.fr/aides/  

Hauts-de-France  https://guide-aides.hautsdefrance.fr/  

Ile-de-France  https:// www.iledefrance.fr/aides-services 

Normandie  https:// www.normandie.fr/aides-regionales 

Occitanie   https://www.laregion.fr/Les-aides-et-appels-a-projets 

Pays de la Loire  https:// www.paysdelaloire.fr/les-aides 

Région SUD-PACA https:// www.maregionsud.fr/toutes-vos-aides 

https://jechangemavoiture.gouv.fr/jcmv/
https://www.entreprises.gouv.fr/fr/actualites/accompagner-la-transition-ecologique-des-tpe-pme-et-pme-industrielles
https://www.entreprises.gouv.fr/fr/actualites/accompagner-la-transition-ecologique-des-tpe-pme-et-pme-industrielles
https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/aides-financieres/2022/tremplin-transition-ecologique-pme
https://www.aides-entreprises.fr/
https://www.aides-entreprises.fr/
https://www.aides-entreprises.fr/
https://les-aides.fr/
https://les-aides.fr/
https://les-aides.fr/
https://bpifrance-creation.fr/basedesaides
https://mission-transition-ecologique.beta.gouv.fr/
https://mission-transition-ecologique.beta.gouv.fr/
https://mission-transition-ecologique.beta.gouv.fr/
https://aides-territoires.beta.gouv.fr/
https://aides-territoires.beta.gouv.fr/
https://aides-territoires.beta.gouv.fr/
https://www.relanceindustrie-cticpde.fr/aides/
https://www.auvergnerhonealpes.fr/aides
https://www.auvergnerhonealpes.fr/aides
https://les-aides.nouvelle-aquitaine.fr/
https://les-aides.nouvelle-aquitaine.fr/
https://www.bretagne.bzh/aides/
https://www.bretagne.bzh/aides/
https://www.bourgognefranchecomte.fr/guide-des-aides
https://www.bourgognefranchecomte.fr/guide-des-aides
https://entreprise.regioncentre-valdeloire.fr/index.html
https://entreprise.regioncentre-valdeloire.fr/index.html
https://www.adec.corsica/Soutenir-et-accompagner-les-entreprises-l-ADEC-a-votre-cote_a419.html
https://www.adec.corsica/Soutenir-et-accompagner-les-entreprises-l-ADEC-a-votre-cote_a419.html
https://www.grandest.fr/aides/
https://www.grandest.fr/aides/
https://guide-aides.hautsdefrance.fr/
https://guide-aides.hautsdefrance.fr/
https://www.iledefrance.fr/aides-services
https://www.iledefrance.fr/aides-services
https://www.normandie.fr/aides-regionales
https://www.normandie.fr/aides-regionales
https://www.laregion.fr/Les-aides-et-appels-a-projets
https://www.paysdelaloire.fr/les-aides
https://www.paysdelaloire.fr/les-aides
https://www.maregionsud.fr/toutes-vos-aides
https://www.maregionsud.fr/toutes-vos-aides


 18 

 

Accompagnement 

Les organisations professionnelles accompagnent les entreprises dans leur transition écologique : 

 

/ƻƴŦŞŘŞǊŀǘƛƻƴ DŞƴŞǊŀƭŜ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ Ŝƴ 5Şǘŀƛƭ 

https://www.cgad.fr      cgad@cgad.fr  

 cgad_france        CGADTV 

 

Confédération Française de la Boucherie,  
Boucherie-Charcuterie, Traiteurs (CFBCT) 

http://www.boucherie -france.org 

cfbct@boucherie-france.org  

 

Fédération de la Boucherie Hippophagique de France (FBHF) 

http://www.artisan -chevalin.fr 

contact@artisan-chevalin.fr  

 

Confédération Nationale de la Boulangerie  
et de la Boulangerie-Pâtisserie Française (CNBF) 

http://www.boulangerie.org  

contact@boulangerie.org 

 

Syndicat National des Brasseries Indépendantes (SNBI) 

https://www.brasseurs-independants.fr/ 

contact@snbi-france.fr  

 

Syndicat des Cavistes professionnels (SCP) 

https://www.cavistesprofessionnels.fr/ 

scp@cavistesprofessionnels.fr 

 

Confédération Nationale des Charcutiers ς  
Traiteurs et Traiteurs (CNCT) 

http://www.charcutiers -traiteurs.com 

contact@lacnct.fr  

 

Confédération des Chocolatiers et Confiseurs de France (CCCF) 

http://www .chocolatiers.fr 

contact@chocolatiers.fr  

 

Épiciers de France 

https://www.epiciersdefrance.org/ 

contact@epiciersdefrance.org  

 

 

https://www.cgad.fr/
mailto:cgad@cgad.fr
http://www.boucherie-france.org/
http://www.artisan-chevalin.fr/
mailto:contact@artisan-chevalin.fr
http://www.boulangerie.org/
https://www.brasseurs-independants.fr/
mailto:contact@snbi-france.fr
https://www.cavistesprofessionnels.fr/
http://www.charcutiers-traiteurs.com/
http://www.chocolatiers.fr/
mailto:contact@chocolatiers.fr
https://www.epiciersdefrance.org/
mailto:contact@epiciersdefrance.org
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Fédération des Fromagers de France (FFF) 

http://www.fromagersdefrance.com 

info@fromagersdefrance.com 

 

Confédération Nationale des Glaciers de France (CNGF) 

http://www.lemondedudessert.fr  

direction@lemondedudessert.fr  

 

Groupement des Hôtelleries & Restaurations de France (GHR) 

www.gni-hcr.fr   

contact@gni-hcr.fr  

 

¦ƴƛƻƴ ŘŜǎ aŞǘƛŜǊǎ Ŝǘ ŘŜǎ LƴŘǳǎǘǊƛŜǎ ŘŜ ƭΩIƾǘŜƭƭŜǊƛŜ ό¦aLIύ 

http://www.umih.fr  

umih@umih.fr 

 

Confédération Nationale des Artisans Pâtissiers, Chocolatiers, Confiseurs, 
Glaciers, Traiteurs de France 

https://www.patisseriefrancaise.fr/ 

contact@confederationdelapatisserie.com  

 

Fédération Nationale des Artisans Pizza en Camion Magasin (FNAPCM) 

http://www.camionpizza.org 

contact@fnapcm.fr            

 

Organisation des Poissonniers Écaillers de France (OPEF) 

http://www.uniondelapoissonnerie.org/ 

contact@poissonniers.com 

 

Saveurs Commerce 

www.saveurs-commerce.fr 

contact@saveurs-commerce.fr  

 

Confédération Nationale de la Triperie Française (CNTF) 

https://tripierdefrance.fr/  

cntf@orange.fr  

 

/ƻƳƛǘŞ ŘŜ ƭΩ!ƭƛƳŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩLƭŜ ŘŜ CǊŀƴŎŜ ό/!LCύ 

caif@cgad.fr 

  

http://www.fromagersdefrance.com/
http://www.lemondedudessert.fr/
http://www.gni-hcr.fr/
http://www.umih.fr/
https://www.patisseriefrancaise.fr/
http://www.camionpizza.org/
http://www.uniondelapoissonnerie.org/
http://www.saveurs-commerce.fr/
mailto:contact@saveurs-commerce.fr
https://tripierdefrance.fr/
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- Les ŎƘŀƳōǊŜǎ ŘŜ ƳŞǘƛŜǊǎ Ŝǘ ŘŜ ƭΩŀǊǘƛǎŀƴŀǘ ŀƛƴǎƛ ǉǳŜ les ŎƘŀƳōǊŜǎ ŘŜ ŎƻƳƳŜǊŎŜ Ŝǘ ŘŜ ƭΩƛƴŘǳǎǘǊƛŜ ǇŜǳǾŜƴǘ 
conseiller les entreprises en matière de transition écologique. 

 

tƻǳǊ Ǉƭǳǎ ŘΩƛƴŦƻǊƳŀǘƛƻƴǎΣ ǎŜ ǊŀǇǇǊƻŎƘŜǊ ŘŜ ǎŀ /a! ƻǳ ŘŜ ǎŀ //LΦ 

https://www.artisanat.fr/TPEgagnantes 

Contactez votre CMA | Artisanat.fr 

Contacts CCI | CCI - Chambre de commerce et d'industrie (www.cci.fr) 

 

- En fonction des thématiques, différents organismes peuvent aider les entreprises alimentaires de 
ǇǊƻȄƛƳƛǘŞ Ŝƴ ƳŀǘƛŝǊŜ ŘΩŜƴǾƛǊƻƴƴŜƳŜƴǘ όŦƻǳǊƴƛǎǎŜǳǊǎ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜ ƻǳ ŘΩŜŀǳΣ ŎƻƭƭŜŎǘƛǾƛǘŞǎ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭŜǎΣ 
antennes rŞƎƛƻƴŀƭŜǎ ŘŜ ƭΩ!ŘŜƳŜΧύΦ 

 

https://www.ademe.fr/les-territoires-en-transition/lademe-en-region/  

https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/  
 

https://www.artisanat.fr/TPEgagnantes
https://www.artisanat.fr/nous-connaitre/contactez-cma
https://www.cci.fr/contact
https://www.ademe.fr/les-territoires-en-transition/lademe-en-region/
https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/


 

 

 

 


