Transition écologique
dans les métiers de bouche

Avril 2023



http://www.cgad.fr/

INSCRIRE SON ENTREPRISE DANS LA TRANSITION ECOLOGIQUE
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de sa consommation de ressources que de la pollution engendrée par ses adiimgdsis les impacts identifiés,

il faut mettre en place des bonnes pratiques pour éviter et/ou rédogexci.
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alimentaires de proximité des conseils pour agir en faveur de leur environnement. En outre, ce guide identifie

les aides financiéres et les accompagnementispguvent aider les entreprises a faire leur transition.

Différents points sont abordés
- 1 3AN SY Ylpéagk3NBE RQSI dz
- I'3ANI Sy YI G(pageNsb RQSYSNHAS
- 1J3ANI SY YIFIGASNB RS (ppagedAiS RS fQFANI SG RS Of AYL 0
- 1T3ANI SY YIFIGASNB RS(E&BOKSGa Si RQSYolfflaSa
- Agir en matiéere de lutteontre le gaspillage alimentaifpage 1)
- Agir en matiére de biodiversitpage 2)
- Quelques exemples de démarches écoresponsdplage 1)
- Aides financieres et accompagnemépage B)

A propos de la CGAD
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rassemble ainsi la Confédératiates bouchers, celle des boulangers, deasseurs, des cavistes, des charcutiels
traiteurs, des chocolatiersonfiseurs, des crémieffsomagers, des épiciers, des glaciers, des patissiers, des camipns
pizza, des poissonniers, des primeurs, des restaurafelas tripiers, que ces activités soient exercées en magasin, jsur
marché ou sur la voie publique.

[
!

S 4S8500GSdz2NJ NBLINSaSyiS LINB& RS non nnn SYGNBLINAR&ASAZ| 3SYSNIy
YyySS S SYLX 2&lyy ROUXOdz®h FR@M I M YAf A

/ Sa SYUGNBLINR&ASa 22dz8yid S3AFfSYSyid dzy NxtS SaaSydaiasSt| RlIya ft
apprentis par an.

{dzNJ f QSyaSyotS Rdz GSNNRG2ANB ylFidA2ylFts tF |/ brlaBsp&AilallzasS RC
ftQAYGESNYSRAFANSB RSa /D!'5 RS RSLINISYSyid SiG RSa / D!|5 RS NB:




9b a

w
o

Pl
(p))
Qax
Z

&
Qx¢
QX
N

)
Z

o]
w
Qx¢
(0]
<

[ QS dz R2dz0S yS NBLINBaSyasS |dz
pollutions et étre consommée avec mération.
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les machines a laver le linge @ndition de respecter des régles sanitaires strictes.
COMMENT AGIR
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Le saviezous?
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La réglementation intetit de déverser, dans le tot#-I'égout ou dans la nature, tout liquide, pouvant étre a
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problémes de sécurité pour le personnel chargé de l'entretien d@geau d'assainissement ou de
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COMMENT AGIR

- Installer un équipementde prd NI A 6 SYSy i RS& Sl dzE dzasSSaz RAG &SLI N
pour les activités générant des eaux usées riches en graisses.

- Avoir de bonnes pratiques pour éviter de charger en débris ou en graisses les eaux usées (refroidir les
eaux de cuisson et retirer les graisses solidifiées avant évacuation dans les éviers, enlever les restes
RQFtAYSyida RIya tSa LXIFdGa F@ryd f1F@F3Ss X0

- Ne s jeter les huiles de friture dans les éviers, dans les sanitaires ou dans3fta@tS 32 dzi & [ Sa St )
via un prestataire spécialisé.
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- 1 GAf AAaSN RS dtienNSétottmigiekerttiés SIFEavMdnnement ou Ecolabel européen ou
encore ayant un label reconpqui sont plus facilement dégradables.



Liens utiles
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http://www.jeconomiseleau.org/index.php/fr/particuliers
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https://cma-grandest.fr/wpcontent/uploads/2021/12/F217Graissesne%CC%81tieme-bouche.pdf
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https://agirpourlatransition.ademe.fr/particuliers/labetenvironnementaux
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http://www.jeconomiseleau.org/index.php/fr/particuliers
https://cma-grandest.fr/wp-content/uploads/2021/12/F217-Graisses-métiers-de-bouche.pdf
https://agirpourlatransition.ademe.fr/particuliers/labels-environnementaux
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Les entreprises alimentairés2 Y i RS 3 NP & & S dnerQié podr sadfitulerioNiBsaS0d cEriengr

OOAGNARAYSa NBFTNAISNBSa:Z OKFYONBAa FNRARSAZI X0d [ SdzNA
RQSYSNHEAS Si t 2LIJASNI LI2dz2NJ RSa a2dz2NODS&a RQSYSNHAS NBy2d
Outredzy AYLI OG Sy @ANRYYySYSyidlftz 02yaz2YYSNI Y2Aya RQSYySNH

COMMENT AGIR
-/ 2YYIFEAGNB &l O2yaz2vYYliAz2y RQSYSNHAS Si &aSa Slidzal
diminuer.
- Ly@SadGAN] RIFya Rdz YI (S é&dkr§d notahdment fors Qu2rghaurellevienii udzNJ R Q
matériel.
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lampesLEDS, ne pas laisser ouvertes les portes des enceintes de froid trop longtemps, installer des
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- Organiser sa production nhotamment en optimisant les cuissons.
- Bien isoler et bien agencer ses locaux.

- [AYAGSNI f Sa drggl@Gandagelencimatisatibh)) Soyamment dans les espaces de vente
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- Pour aller plus loin, devenir spiéme LINR RdzO(G SdzNJ RQSYSNHAS oAyadlttld
IS2GKSNX¥YASET X000
LIENS UTILES

Une fiche pratique réalisée par la CGAD sur la sobriété énergétigtimes://www.cgad.fr/publications/fiche
sobrieteenergetique/

Le guide sobriété énergétique en boulangepéisserie réalisé par la CNBF

https://boulangerie.org/wpcontent/uploads/MaquetteGuidesobriete CNBPF.pdf

t 2dzNJ (2dzi &l @2 ANJ & dBtbwiat: YSGS2 RS f QSt SOGNROAGS

https://www.monecowatt.fr/

Pour tout savoir sur la météo du gaEcogaz

https://myecogaz.com/home

Un site internet référencant en particulier des équipements de froid professionnels en fonction de leur
étiquette énergie :

https://eprel.ec.europa.eu/screefproduct/professionalrefrigeratedstoragecabinets



https://www.cgad.fr/publications/fiche-sobriete-energetique/
https://www.cgad.fr/publications/fiche-sobriete-energetique/
https://boulangerie.org/wp-content/uploads/Maquette-Guide-sobriete-CNBPF.pdf
https://www.monecowatt.fr/
https://myecogaz.com/home
https://eprel.ec.europa.eu/screen/product/professionalrefrigeratedstoragecabinets
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Véhicule et logistique

Le transport routier émet différents polluants qui dégradent la qualitééd®@ A NJ S AYLI OGSydG ysS
santé. Par ailleurs, il est source de CO2, gaz a effet de serre favorisant le changement climatique.
OLRSYGNBLINRAS || 0Saz2Ay o0ASYy a2dzSy il RQdzy 2dz LJ dza A SdzN&
et/ ou pour livrer sa clientéle.

COMMENT AGIR
- Repenser sa logistique pour gagner en efficacité et limiter les déplacements.
- 5AaL12aSNIJ RS @OSKAOdz S&a LJ dza NBOSyida S Ya@kgps L2t dz
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- Sensibiliser le personnel sur ses propres déplacements notamment pour venir travailler (recours au
OGN} yalLl2NIa Sy O02YYdzy SiGk2dz Fdz St 2 ljdzZyR OStl Sai

[ 2dz2ld RQ2dza>x F22RGNHz01 Sy LEtS RS CNXyOS

« Pour notre foodtruck nous avons fait un choix totalement écologique.

- Notre véhicule est électrique et la cabine de service est alimentée, entre
autres, par 6m2 de panneaux solaires.

- Nous sommes ravis de ce choix méme si la grosse problématique outre le
O2Hii Rdz wSyldz G aladSNI St SOGNRIjdzS OQS
permet pas de nous déplacer a plus de 80kms.

- Nous avons aussi fait le chox BIO (certification Ecocert) et de soutenir au
maximum la production R francaise.

[ § 6SY2f 2dziNB S LINRE RSa RSYNBSa
négligeable de la certification BIO.

- b2dza I @2ya | dzadair OK2AAA RS yQn@g2 ANl |jd:
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YSOFYyAldzS YIFA& YsYS &ziessiqud ilsink peluehy G Sy L
pas.

- b2dzA FdzZNA2Yy&a FAYS LIR2dz@2AN) FIFANB RS {1
trop complexe pour demmbulants comme nous.




Equipementsx froid »

Les fluides frigorigénes sont des substances utilisées pour la production de froid positif ou négatif dans différents
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COMMENT AGIR

- Faire réaliser une maintenance réguliére de ses équipements, réinydeer pour éviter les fuites de gaz.
bQlF @2AN) NBEO2dzNE jdzQt RS& SYOUNBLINAASa ljdzr t ATASSa LI

- Lors du renouvellement des équipements de froid, se renseigner pour acheter un équipement dont le
fluide frigorigéne est le moins impagfai LJ2 dzNJ £ QSY GANRY Y SYSy G Sid 1jdzS €1
moyen terme au moins (ex. le R410 est toujours autorisé mais va étre remplacé a court terme par le
R32).

Raphael REBATTET 2 dZOKSNRA S 5Q! 1 ASdz £t DSya&a o6c o

Suite aux évolutions et échéancesoncernant les fluides frigoriques
(réglement Al 80X Af SEA&GS f1 LIR&A&AAOAEAGNS RS
froid au C02.9y ST¥FSi 2dzaljdzQAOAT OSa Ayadl ft
industriels et a la grande distribution. Néanmoins des prestataoes

développé des installations de plus petite taille (1m10/1m/50cm) permettant

de répondre aux besoins des entreprises artisanales de tailles plus modestes.

Raphael REBATTET est le ler artisan boucher charcutier traiteur a avoir mis
Sy LJX I OS st@ltionilgrsidStrai@xXxig/réhabilitation de sa boutique.

Il souligne que e systeme a trés vite présenté des avantages non
négligeables comme une installation en un seul et méme bloc qui géere la
climatisation ainsi que les chambres froides positeteggatives» Il précise

également que «e nouveau systeme de froid présente une meilleure
SFFAOFIOAGS SYSNHBSUGAIdzZS SG jdzS f QdziAt Aa
présente un coldt moins important que les HFC mais aussi une maintenance

moins onérase.»

Raphael REBATTET explique, cependant, 05« (& LJS RQAyadGlt €t
F LILI NF AGNB RSa O2y(iNIXAyidiSa G§SOKyAldzsSa
mise en place du systéme en extérieur et du fait de la surpression la nécessité
RQdzy OdzA @.NBe prdfetdzavateiit gk coriipletement en adéquation

avec les actions en faveur de la transition écologique et climatique a pu
O0SYSTAOASNI RS &dzo@SyiGizya RS tQ!59a90d

Liens utiles

VEHICULE ET LOGISTIQUE

Différentes aides financiéres nationales ou loc4lgz dzNJ FI OAf AGSNJ f QI Oljdzi aAliAz2zy RS
les véloscargos:

https://jechangemavoiture.gouv.fr/jcmv/

Outil gratuit ayant pour objectif de remd accessibles et compréhensibles instantanément les réglementations
ZFEm existantes, de maniére a permettre a tous de se conformer aux regles édictéeshdapterritoire :

https://zfe.green
Ecoeconduite

https://expertises.ademe.fr/aimobilites/mobilite-transports/passera-laction/solutions
technologiques/dossier/optimiselutilisation-lentretien-vehicule/lecoconduiteattitude-a-adopter



https://jechangemavoiture.gouv.fr/jcmv/
https://expertises.ademe.fr/air-mobilites/mobilite-transports/passer-a-laction/solutions-technologiques/dossier/optimiser-lutilisation-lentretien-vehicule/lecoconduite-attitude-a-adopter
https://expertises.ademe.fr/air-mobilites/mobilite-transports/passer-a-laction/solutions-technologiques/dossier/optimiser-lutilisation-lentretien-vehicule/lecoconduite-attitude-a-adopter
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réglementation en vigueur. Par ailleurs, elles ont un r6le a joue-vis de leur clientéle eréduisant également
les déchets qui finissent dans sa poubelle.

Tri, recyclaget valorisation
AbRStt RSa 20fA3FiGA2ya NBIESYSyidlFrANSa RS GNR Si RQSt
entreprises peuvent mettre en place des bonnes fa¢s pour faire un geste supplémentaire pour

f OSY@ANRBYYSYSyilo

COMMENT AGIR

- Essayer de produire le moins de déchets possible (choix des conditionnements des matiéres premiéres,
X0 d

- En faisant de la « Reverse logistics » : par exemple les caisses estgyobfanc des poissonniers
repartent avec le fournisseur pour étre valorisées sur les marchés de gros ou les cartons de livraisons
non souillés peuvent étre repris par le fournisseur.

- Choisir de préférence des produits conditionnés dans des emballagedailes.
- Trier ses déchets en vue de leur valorisation.

- Trier a la source ses biodéchbrmur les valoriser en compostage ou en méthanisation par exemple,
méme si leur quantité est edessous des seuils réglementaires.

Franck THOMASSE, boulanger a Meudon (92)

«Au sein de ma boulangerie, diverses actions me permettent de limiter la
production de déchets : la farine est livrée en vrac, je donne les invendus au
Secours Populaire et les livraisons que je réalise sont faites avec des caisses
que je réutilise. Je récupére également les huiles de cuisson qui sont ensuite
traitées par une ageiété spécialisée. Les sacs que je donne aux clients sont en
papier et leur taille est toujours adaptée au produit vendu. Par ailleurs, je
sensibilise mon personnel a la prévention et a la gestion des déchets afin de
lutter contre le gaspillage et je refa de faire de la publicité papier.

1« tout déchet non dangereux biodégradable de jardin ou de parc, tout déchet non dangereux alimentaire ou de cuisine issu
notamment des ménages, des restaurants, des traiteurs ou des magasins de vente au détail, ainsi que tout déchet comparable
provenant es établissements de production ou de transformation de denrées alimentaires.». Ce sont par exemple les fruits
et légumes (épluchures, ...), les restes de repas...



Les emballages a destination de la clientele

Les entreprises ont un rble a jouer par rapport a leur clientéle en les sensibilisant a avoir recours a moins
RQSYOlFffFI3aASa y2y NBdziAfAalof Sao

COMMENT AGIR
- En choisisant des emballages lesplus écologiques possibles, recyclables ou réutilisables.
- 9y fAYAGEYOG f RA&AGNAROdziA2Y RS&a Syolfftl3Sa 0602A

conditionnements apportés par les clients ou en mettant en place la condigmemballages.

- Enlimitant la fourniture de couverts jetables pour les activités de vente a emporter. La vaisselle jetable
yQSald LXdza | dzi2NRASS LI2dzNJ € O2yaz2vYYl GA2y &dzNJ L3} |

- Enlimitant la fourniture de sa&y LJ F aGAljdzS SG RQSYoltflF3Sa t dzal 3S

Farinezvous, boulangerie a Paris

«CFNRYST Q@2dza Said Ay@SadA adz2NJ £l LINRoOf S
zéro déchet nous avons mené une étude avec une stagRif2! I NP LI NRA a i S C
sur la qualification de nos emballages, mis en place la consigne avec Vytal,
LINRPLRalFyd t y2a OftASydGa dzyS NBRdAzOGAZY
O2yGSylyGz y2dza | @2ya 2LI0S L] dz2NJ dzy LINE
compost, nous vlons a limiter nos invendus, avons réalisé un guide sur le
gaspillage alimentaire et les différentes solutions qui existent, nous sommes
répertoriés sur Eau de Paris pour remplir les gourdes des passants, nous
développons une gamme de boisson maison fimiter les contenants liés a

la consommation de boissons.

W

farinez’vous

boulangerie artisanale
solidaire & durable

Nous menons cette année une expérimentation pour la formation des équipes,

avec un questionnaire afin de savoir leur niveau de sensibilisation et
connaissance puis 3 de@i2 dzNy SS & S yntreprigel évetlficnpst. f QS
collectif pour monter en connaissance et discussion avec chacun sur les postes
FFAY RQIFYSEtAZ2NBNI O2yONBGSYSyid Sa LINY G
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Liens utiles

TRI, RECYCLAGE ET VALORISATION
Guide de Bonnes Pratiques sur la gestion des biodéchets

Opération pilote de tri des biodéchets dans 80 établissements de restaurants parikeefibrairie ADEME



https://librairie.ademe.fr/dechets-economie-circulaire/2694-operation-pilote-de-tri-des-biodechets-dans-80-etablissements-de-restaurants-parisiens.html

LES SACS EN PLASTIQUE

Affiche crééephd f I / D!'5 L) dzNJ aSyaAroAftAasSNItl Ot ASyidstsS

https://www.cgad.fr/dossiers/developpementiurable/interdictionde-certainssacsplastique/

Voire professionnel
s’engage en matiére
d’environnement.

Ensemble,
réduisons l'utilisation
des sacs en plastique.

g
B ' -

Penhsez a apporter
un cabas ou

un sac réufilisable,

&

LES CONTENANTS AFAESRPAR LA CLIENTELE
Affiche créée par la Fédération des Fromagers de France

FROMAGERS
DE FRANCE

Votre Crémier-Fromager accepte
de réutiliser vos contenants

2 régles d'OR & respecter pour votre sécurité :

CHOIX DU CONTENANT
En verre ou apte au contact alimentaire et
réutilisable,

“ Avec un couvercle permettant une fermeture

étanche,

Non abimé, non félé, non ébréché et sans traces
d'usures,

Sans étiquette.

PROPRETE
+2.% Contenant propre et sec,
g@ Nettoyer systématiquement le contenant avant
de I'apporter,
Si possible, laver le contenant au lave-vaisselle.

Si ces régles ne sont pas respectées, votre contenant sera refusé.
Nous vous remercions pour votre compréhensic

10
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https://www.cgad.fr/dossiers/developpement-durable/interdiction-de-certains-sacs-plastique/

AGIR EN MATIERE DE LUTTE CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE

Veiller a ne pas gaspiller de denrées alimentaires ou a en perdre est unéegjeomique mais aussi écologique
pour les entreprises.

COMMENT AGIR

- Conserver les aliments dans de bonnes conditions.

- Bien gérer les achats et les stocks.

- Bien planifier ses fabrications pour adapter les quantités a la demande.

- Fabriquerenrespectantd®® 02y Yy S&a LN} (AljdzS&d8 RQKe3IAsSySo

- Proposer le gourmet bag ou une solution similaire aux clients dans le cas de la restauration.

- Pour les restaurateurs, réduire sa carte par exemple.

- Adapter les quantités servies : demander a chaque client la quadésirée. Par exemple, en
restauration, limiter les quantités lors d'un premier service puis offrir la possibilité aux convives de se
resservir.

- Adapter la taille des contenants pour proposer les bonnes quantités.

- Dopner Ie§ restes et les invend(au persmnel, aux clients, a des associations caritatives, R y
NE&LISOG RS&a NB3IfSa RQKe3IASYyS SiG S@SyiddzsSttSy
commeTo good to gpPhénix ...

- Quand les restes ne peuvent étre destinés a la consommation humaine, ils peuvent étre valorisés en
alimentation animale, en compost ou encore via la méthanisation.

- Communiquer sur ses actions argaspillage : affiches, chevalets de table, quizz, repas "zéro déchet".
Sensibiliser les clients sur 'origine des produits et des modes de fabrication.

a t$§
Syid LI

La Rosée, primeur a Prayssac (46)

Chez ce primeur, plusieurs actions sofalisées afin de limiter au maximum

le gaspillage alimentaire. kes fruits et Iégumes invendus mais encore
consommables sont commercialisés sous forme de panier solidaire a travers
des applications antjaspi ou directement au sein du magasin. das
échéant, ils sont donnés a des entreprises pour une consommation asimale
déclare le gérant. kes invendus de fraiche découpe (fruits et légumes
découpés, pelés) sont transformés en soupes ou en sauces

t 2dzNJ RAYAYdzZSNI al  O2 yphiokedsigringl A AéfidéRIQ Sy S NEH A
NBYLX I OSNJ £t S&a SOflANI3ISE RS azy O2YYSN
ROQAY&GEFHEESNI RSE LI yySldzE &2t ANBA L2 dzNJ
Il'y a déja plusieurs années, pAlA YSdzNJ  LINR & f QAYAGAL GA
maximum le plastique et de privilégier le réemploi.Neus mettons a
RA&ALIZaAGAZ2Y RSa 02yaz2yYYl (GSd2NBE sge@l &1 yi
Sy OFNI2y FtAYSYyGFrANBS 2dz RSa OFr3asSzdao /
tSa tAQONI Aaz2ya SiilisdblesNdolis deQ dnfedonsyasMIM 2 y G L
qui les réduit en copeaux

«b2dza 2LJiAYAazya S LI NO2dz2NE RS yz2a f
retours.»

Liens utiles

Brochures rédigées par la CGAD

https://www.cgad.fr/publications/qguidegutter-contre-gaspillagesilimentaires/

Labelant3d I & LAt € 1 3S FfAYSYydl ANGS RS@OStf2LIIS dz aSAy RS Q! Ct

Label antigaspi alimentaire | Ministéres Ecologie Energie Territoires (ecologie.gouv.fr)
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https://toogoodtogo.fr/
https://www.wearephenix.com/
https://www.cgad.fr/publications/guides-lutter-contre-gaspillages-alimentaires/
https://www.ecologie.gouv.fr/label-national-antigaspillage-alimentaire

AGIR EN MATIERE DE BIODIVERSITE

La biodiversité désigne QSy aSyYoft S RSa siNBa GAGlyda FAyair 1ljdzS tSa
comprend également les interactions des especes entre elles et avec leurs milieux.
La biodiversité est source de nombreux biens et services utilisés par les humans ectivités au quotidien :
Y2dZNNR GdzNB>X 2E@3s8y Sy FALGNIGA2Y RS tQFANI Si RS QS| dz
RSa Ay2yRIGA2ya Si RS ftQSNRaA2YyI X /S&a RATFSNBYGSa
des services écosystémiques.
asYS aA RS LINAYS F02NR S tASy SyiNB O0A2RAOGSNREAGS Si
En effet, les activités des entreprises (choix des matiéres premiéeres, activités touristiques proposédspelr un
X0 LISdzSyid | @2ANJ RSa 02y asSljdzsSy0Sa &dzNJ fI 0A2RADGSNEBAGS
COMMENT AGIR
- {QFLIWNRPOGAAA2YYSN) Sy LINPRdzAGa RS alFirazyo
- ClL @2NRAEASNI £ S& LINPRdAzZAGA A&d&adzda RS € QF INKOdzf G dzNBE 0 A2
haute valeur environnementaleuosous signe officiel de la qualité.
- tNAGAESIASNI £ QFLIINRGAAA2YYSYSYyld 20Ktz & O2YLINRA
- Préférer les poissons issus de la péche durable et responsable.
- WSTESOKANI RS Tl o2y Likdkal 3ofRyoo S H3 SEIT  WE AANBNidS K
environnemental de ses approvisionnements.
- tNRLI2ASNI RS tQsO20(2dz2NAaYS t fF Of ASydGstS LJ2dzNJ f Sa
- Pour aller plus loin, devenir uneEntreprise engagée pour la natusegrace au programe de
froSttAaalriAazy LINRBLIZAS LI N fQhFFAOS CNIyeerAa RS I
structure initiée ou non en matiére de biodiversité a pour ambition d'engager les entreprises en faveur
de la biodiversité. Il vise a faire énger, reconnaitre et valoriser des plans d'actions de structures qui,

indirectement ou directement, ont un impact majeur sur la biodiversité tout en étant dépendantes d'un
certain nombre de services rendus par la nature.

Il est & noter que le choix des pmgits agricoles qui seront transformés et/ou vendus par les entreprises

FfAYSYyGEANBE RS LINRPEAYAGS | dzy NBES AYLRNIFYyd Sy YI G,
LINAGAE STALYd OSNIFAYySa FT2NX¥Sa RQled NhdGisziplydeditaires, 3 Sa G A 2
Lt AYSyidGldGAz2y RS& | yAYlrdzEx X0X fSa LINRTFSaarzyySta |:
f OSYGBANRYYSYSyld o6SXodgx Of AYF(iX 0A2RAOGSNEAGSE

Arnauld DUFOUR, crémiéromager a Houdan (78)

«Depuis le ler jour, nousgayons de ne travailler qu'avec des producteurs
fermiers ou des artisans dont nous connaissons la maniére de produire et
d'élever leurs animaux. Nos produits sont pour la plupart au lait cru et fermiers
et quand c'est possible nous travaillons en direct.

En complément de notre démarche qualité, nous essayons également de
réduire nos déchets (projets de sacs isothermes offerts pour pouvoir cesser les
sacs, consignes sur ce que nous produisons, tri des déchets...), de mieux gérer

_ . Frotface

sniams nos énergies (changement desliateurs dans le bureau et la salle de repos),

o Soomn frg

s b renouvellement des appareils anciens et énergivores, vitrines réfrigérées

e TSNX¥SSa LI NI RS&E LI2NISa O2dzf AaalyisSax n

== =P
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TUDAL FRUITS, primeur & La Réré@tiesnant (29)

Afin de répondre au mieux awattentes des consommateurs, ce Primeur sur
marché propose une large gamme de fruits et légumeSeka passe par une
recherche constante, auprés de nos fournisseurs, de produits locaux et
francais puisque si la Bretagne est une grande région légumigmadaction
fruitiere est quasi inexistante. «Nous nous approvisionnons en direct auprés
de producteurs ou organisations de producteurs locaux notamment en
période estivale pour les aider a écouler les pics de saisonmalité.

De plus, ce professionneldzt § @ SEn tamizqué Primeur, nous sommes en

maximum ses invendusLes fruits tachés sont transformés par nos soins en

O2 y F A (i dzNB 3En Bnétioni deNadvéhdus tejournée, des paniers de

fruits et légumes sont proposés a prix réduit pour les clients ou via

fQF LI AOF A2y (it KAESYINEDRSAa RSOKSGaz OS

Liens utiles

premiére ligne pour lutter contre le gaspillaged ! Ay aA X f QSy { NB LINA

L2 dzNJ OS t NAYSdzNJ [jdzA f QSTFFSOGdzS RSLIzA & F
Comprendre les gaux Biodiversité et climat en bandkessinée
Bande dessinée | Biodiversité et changement climatique {aquts.com)
[ QI da20AF0GA2y a.2y LRdzNJ €S Ot AYIG¢ LI2dzNJ RSa | OGAazya C

http://www.bonpourleclimat.org/

La filiere CRC pour produire des céréales dans le respect des engagements du développement durable

https://www.filiere-crc.com/

[ QI atdrRadpaillounarquerégionalevalorisant des produits bio et locaux de la filiére céréaliére
http://raspaillou.fr/

t I NI Sy I NR | vicMRGoodfisf afim de Iprorhouvoir une consommation durable des produits de la mer

http://www.umih.fr/fr/Salle -de-presse/presgeview/LeprogrammeMr.Goodfishet-lUMIH-signentune-
conventionde-partenariatpour-quil-y-ait-toujours-du-poissondemain,

Partenariat du GHR avec Etl©Océan pour promouvoir la péche durable
https://www.ethic-ocean.org/

Saveurs commerce engagée aux cotés @emain la terre», association labelliséePartenaire engagée pour
la nature» pour des achats de fruits et Iégumes cultivés de fagon plus durable

https://demainlaterre.org/

Métro propose a ses clients de mettre aitecarte des recettes responsables

https://www.metro.fr/services/monetablissementengageresponsable

Des informations sur le labelktireprise engagée pour la nature:

https://engagespourlanature.ofb.fr/entreprises
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https://www.apc-paris.com/actualite/bande-dessinee-biodiversite-changement-climatique
http://www.bonpourleclimat.org/
https://www.filiere-crc.com/
http://raspaillou.fr/
http://www.umih.fr/fr/Salle-de-presse/press-review/Le-programme-Mr.Goodfish-et-lUMIH-signent-une-convention-de-partenariat-pour-quil-y-ait-toujours-du-poisson-demain-
http://www.umih.fr/fr/Salle-de-presse/press-review/Le-programme-Mr.Goodfish-et-lUMIH-signent-une-convention-de-partenariat-pour-quil-y-ait-toujours-du-poisson-demain-
https://www.ethic-ocean.org/
https://demainlaterre.org/
https://www.metro.fr/services/mon-etablissement-engage-responsable
https://engagespourlanature.ofb.fr/entreprises

QUELQUES EXEMPLES DE DEMARCHES ECORESPONSABLES

Certaines organisations professionnelles de la CGAD ont développé des chartes ou des labels avec un axe sur la
transition écologique.

Fédération des Fromagers de France

La Fédération des Fromagers de France a lancé la démarche
Responsabilité Sociétale sl&ntreprises &lotre Charte Qualit® des
CrémiersFromagers de France. Dans les quatre piliers de la charte, il y
a la valeur suivante «agir pour notre environnement Cette charte

- FRO%
N 2
A%

NOTRE CHARTE QUALITE Sald RQILILI AOLGAZ2Y O&dmagens adhdiddts. LI2 dzNJ  f
Les entreprises certifiées doivent passer par un audit des différents
W ONRGSENBaAaX NBFfA&S LI N dzy 2NHFYA&YS
fédération.

https://www.fromagersdefrance.com/notrehaite-qualite/

Olivier NIVESSE, crémiffomager
a ClermontFerrand (63)

« La charte est rassurante pour la filiere. Elle démontre notre présence
SaaSyiaasSttS Rdz LINRBRdzOG SdzNJmantref QF a&3A S
notre savoiffaire de mise en valeur grace a notre respect des produits

et des hommes qui les fabriquent, tout en tenant compte du-&iemn

animal.

Ni7 esse

. fromager affineut -

N

La charte est un outil merveilleux, nous portant vers demain, tournée

vers un avenir en pleine commtce ; Conscience “dsvis de nos

produits et de nos producteurs avec du commerce équitable,
conscience \a-vis de nos personnels, en prenant en compte les
S@g2ftdziazya a20AS0FfSa LRdzZNJ GANBNI £ S
a-vis de notre impact edironnemental, pour sauvegarder la terre si

essentielle pour nos producteurs pour nous garantir demain des

produits sains et de qualité.

[ OKIFNIGS O0QSaid Y2y GNBN OS jdzS vyz2d
LI daA2yysSad 9fttS y2dza R2nosiéleutsSa Y2 @& S
elle est notre partenaire pour rendre nos entreprises durables
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https://www.fromagersdefrance.com/notre-charte-qualite/

Confédération Nationale de la Boulangerie
et BoulangeriePatisserie Frangaise

La marque Boulanger de France, lancée le 12 janvier 2020 par la
Confédération Nationale de BoulangeriePatisserie Francaise, a pour
3OUIa ngerf objectif de valoriser le savefaire des artisans boulangepstissiers

qui respectent les engagements d'une Charte de qualité. Ces
fde Fra nCe engagements coAncernentAIa, fabricationv eal_rti§anale, le ldep et la o

lj dzl f OIS AL QISTG f Ql OOSaaAoAtAGS Sa f1

O2dz2NIla RQILIINRGAAA2YYSYSyilis R2y RSa

sont contrdlés par l'organisme de certification Bureau Veritas.

[ QF RKS&A 2y -pRisgiercest dxfotivglabls talies deux ans.

https://boulangerie.org/communiquer/lamarquelabelboulanger
de-france/

Chocolatiers Confiseurs de France

En 2017, la Confédération des Chocolatiers Confiseurs décide de
aQSy3IF3ISNI I dzLINBA RSa LINBRdAzOGSdzNA RS
démarche Chocolatiers Engagés, véritable modéle de circuit court qui
FSRSENB (2dza tS& | OGSdzNE Ryfalitd, | FAL A ¢
rémunérateur pour les producteurs et obtenu dans des conditions
NE&LISOGdzSdzaSa RS f QSY@ANRYYySYSYyGI R
participent a son élaboration.

il
==

CHOCOLATIERS'|.
ENGAGES

2+

https://www.chocolatiersengages.coim
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https://boulangerie.org/communiquer/la-marque-label-boulanger-de-france/
https://boulangerie.org/communiquer/la-marque-label-boulanger-de-france/
https://www.chocolatiers-engages.com/

AIDES FINANCIERES ET ACCOMPAGNEMENT

[ S8 LINAYOALNl dzE RA&LRAAGATAE RQIFIOO2YLI IySYSyid t fI G NJ
opérateurs nationaux sont accessiblda le lien suivant https://www.entreprises.gouv.fr/files/files/secteurs
d-activite/industrie/decarbonation/transitiorecologiqueguidedesaidespour-lestpe-pme. pdf

AtitreRQ S E S Y LX S Mesbofisipeuvehtiprésentedun intérét

[ S ONBRAG RQAYLB G LIdzNI fI NBYy20FGA2y SYSNHSGAIdzS RSa

/'S ONBRAG RQAYLMG @AaS t &a2dziSYANI f Sa LiNerisSasadgez yy St &
tertiaire des TPE et des PME

Il est destiné aux TPE et aux PME, exergant une activité artisanale, industrielle, commerciale, libérale ou agricole,
soumises a lI'imp6t sur le revenu ou I'imp6t sur les sociétéspit®)riétaires ou locataires de leurs locaux, qui
Syal3Syid RS& (NI @FdzE RUFYSEAZ2NIGA2Yy RQSTTFAOFIOAGS SyS$S
O2YYSNODS&a:x SYyiNBLB Gaxovo

A condition que la construction du batiment soit achevée depuis plus ts 2 éa date d'exécution des travaux,
le crédit d'impdt s'applique aux dépenses engagées entre le ler janvier 2023 jusqu'au 31 décemistg\2024

- isolation : combles ou de toitures, murs, toitures, terrasses ;
- chauffeeau solaire collectif ;
- pompe achaleur ; chaudiére biomasse collective ;
- ventilation mécanique ;
- NI OO2NRSYSyi{ RQdzy oNGAYSYy(d GSNIAFANB t dzy NBaSH dz
- FOljdAaraiaGAz2y S L12&S RQdzyS OKI dzRASNB o0A2YlFaasS T
- systemes de régulation/programmation du chauffage etaledntilation ;
- en Outremer uniquement : réduction des apports solaires par la toiture ; protections des baies contre
le rayonnement solaire ; climatiseur performant.

«

/ Sa GNI¥ @I dz
LraaroftsS R
notamment).

E R2AOSY(l sGiNB NBLIfA&ASE Llrohhedmht ROERFSB EAA2Y Y
S OdzydzZ SNJ £ S ONBRAG RQAYLB® G Si tS& I dziNB

Il consiste en une prise en charge de 30 % des dépenses éligibles, dans la limite de 25 000 euros par.entreprise

P dza R QA ¥ htpshi@htrepréndre/servicepublic.fr/vosdroits/F35585

t NAYS £ I+ O2y@SNEA2Y RQdzy @OSKAOdz S dziAt AGFANS f S3aASNJI

Lesprofessionnels peuvent obtenir une prime a la conversion pour les aider a acquérir un véhicule peu polluant,

neuf ou d'occasion, en échange de la mise au rebut d'une voiture ou d'une camionnette Crit'Air 3 ou plus
ancienne (diesel immatriculée pour la prére fois avant 2011 ou essence immatriculée pour la premiére fois

' @FyG wnncO® [ QFARS @I 2dzaljdzdt o nnn € LI2dzNJ £ Ul OKI G F
de CO2 sont inférieures ou égales & 127 g/km (ou 137 g/km si le véhicdleded RS ¢ Y2Aao Sid 2d:
pour I'achat d'un véhicule électrique ou hybride rechargeable neuf ou d'occasion.

Cette prime, cumulable avec des aides des collectivités territoriales, est particulierement utile pour les
professionnels exercant ou séplagant en zone a faible émissions mobilité.
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https://www.entreprises.gouv.fr/files/files/secteurs-d-activite/industrie/decarbonation/transition-ecologique-guidedes-aides-pour-les-tpe-pme.pdf
https://www.entreprises.gouv.fr/files/files/secteurs-d-activite/industrie/decarbonation/transition-ecologique-guidedes-aides-pour-les-tpe-pme.pdf
https://entreprendre.service-public.fr/vosdroits/F35585

Elle est également cumulable avec le bonus écologique : depuis le ler janvier 2023, ce bonus écologique pour
l'acquisition d'un véhicule neuf est réservé aux voitures particulieres électriques dont le coquidition est
AYFSNASAZNI £ nt nnn € SG fF YFaaS AYFSNASAINE t uxIn 2y
AUSt SOSNJ) 2dzaljdzdt p nnn € LI2dzNJ f Ul OljdZAaAGAZ2Y RUdzyS @24

/' SGGS LINRYS &Ql Bssidhaes Somiciliés éh drancd eBgeut &t Bompris en®8®Bet 9000
euros selon les critéres.

PlusR Q A y T 2sNittpsiljacBayigemavoiture.gouv.fr/jcmv/
https://www.primealaconversion.gouv.fr/dboneco/accueil/ accuahiculesLegers.html

Aides financiéres

https://www.entreprisesgouv.fr/fr/actualites/accompagnela-transition-ecologiquedestpe-pme-et-pme-
industrielles

https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/aidenancieres/2022/tremplirtransition-ecologiqguepme

https:// www.aidesentreprises.f

https://les-aides.ff

https://bpifrance-creation.fr/basedesaides

https://mission-transition-ecologique.beta.gouv fr

https://aides-territoires.beta.gouv.ff

https://www.relanceindustriecticpde.fr/aides/

Il existe aussi des aides au niveau local provenant des collectivités (région, déparEPEiX,0 ®

AuvergneRhéneAlpes https:// www.auvergnerhonealpes.fr/aides

Agquitaine https://les-aides.nouvelleaquitaine.fr

Bretagne https://www.bretagne.bzh/aides
BourgogneFranceComté https:// www.bourgognefranchecomte.fr/quiddesaides

Région Centré&/al de Loire  |https:// entreprise.regioncentrevaldeloire.fr/index.html

https://www.adec.corsica/Souteniet-accompagnetes-entreprisesl-ADEEa-votre-
cote a419.html

Collectivité deCorse

Grand Est https://www.grandest.fr/aideg

Hautsde-France https://guide-aides.hautsdefrance fr

lle-de-France https:// www.iledefrance.fr/aidesservices
Normandie https:// www.normandie.fr/aidesregionales
Occitanie https://www.laregion.fr/Lesaideset-appelsa-projets
Pays dda Loire https:// www.paysdelaloire.fr/lesaides

Région SUIPACA https:// www.maregionsud.fr/toutessosaides
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https://jechangemavoiture.gouv.fr/jcmv/
https://www.entreprises.gouv.fr/fr/actualites/accompagner-la-transition-ecologique-des-tpe-pme-et-pme-industrielles
https://www.entreprises.gouv.fr/fr/actualites/accompagner-la-transition-ecologique-des-tpe-pme-et-pme-industrielles
https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/aides-financieres/2022/tremplin-transition-ecologique-pme
https://www.aides-entreprises.fr/
https://www.aides-entreprises.fr/
https://www.aides-entreprises.fr/
https://les-aides.fr/
https://les-aides.fr/
https://les-aides.fr/
https://bpifrance-creation.fr/basedesaides
https://mission-transition-ecologique.beta.gouv.fr/
https://mission-transition-ecologique.beta.gouv.fr/
https://mission-transition-ecologique.beta.gouv.fr/
https://aides-territoires.beta.gouv.fr/
https://aides-territoires.beta.gouv.fr/
https://aides-territoires.beta.gouv.fr/
https://www.relanceindustrie-cticpde.fr/aides/
https://www.auvergnerhonealpes.fr/aides
https://www.auvergnerhonealpes.fr/aides
https://les-aides.nouvelle-aquitaine.fr/
https://les-aides.nouvelle-aquitaine.fr/
https://www.bretagne.bzh/aides/
https://www.bretagne.bzh/aides/
https://www.bourgognefranchecomte.fr/guide-des-aides
https://www.bourgognefranchecomte.fr/guide-des-aides
https://entreprise.regioncentre-valdeloire.fr/index.html
https://entreprise.regioncentre-valdeloire.fr/index.html
https://www.adec.corsica/Soutenir-et-accompagner-les-entreprises-l-ADEC-a-votre-cote_a419.html
https://www.adec.corsica/Soutenir-et-accompagner-les-entreprises-l-ADEC-a-votre-cote_a419.html
https://www.grandest.fr/aides/
https://www.grandest.fr/aides/
https://guide-aides.hautsdefrance.fr/
https://guide-aides.hautsdefrance.fr/
https://www.iledefrance.fr/aides-services
https://www.iledefrance.fr/aides-services
https://www.normandie.fr/aides-regionales
https://www.normandie.fr/aides-regionales
https://www.laregion.fr/Les-aides-et-appels-a-projets
https://www.paysdelaloire.fr/les-aides
https://www.paysdelaloire.fr/les-aides
https://www.maregionsud.fr/toutes-vos-aides
https://www.maregionsud.fr/toutes-vos-aides

Accompagnement
Les organisations professionnelles accompagnent les entreprises dans leur transition écologique
/| 2YFSRSNI A2y DSYSNIfS RS ftQl'fAY

CCAD https://www.cgad.fr cgad@cgad.fr
y cgad_france 0 CGADTV

Confédération Francaise de la Boucherie,
BoucherieCharcuterie, Traiteurs (CFBCT)

I mité
Membre de I' U2P

http://www.boucherie -france.org

cfbct@boucherie-france.org

Fédération de la Boucherie Hippophagique de France (FBHF)

http://www.artisan -chevalin.fr

contact@artisan-chevalin.fr

Confédération Nationale de la Boulangerie
- et de la BoulangeriéPatisserie Frangaise (CNBF)

q6 |3 ponjgudsue
(OUEQELINOU HInoUT[E

http://www.boulangerie.org

contact@boulangerie.org

NB j Syndicat National des Brasseries Indépendantes (SNBI)
o m B ek o https://www.brasseurs-independants.fr/
DES BRASSEURS INDEPENDANTS .
contact@snbifrance.fr
AT Syndicat des Cavistes professionnels (SCP)
\% §, https://www.cavistesprofessionnels.fr/
R . .
N scp@cavistesprofessionnels.fr
Confédération Nationale des Charcutiecs
ST Traiteurs et Traiteurs (CNCT)
ST //,;
— http://www.charcutiers -traiteurs.com
contact@lacnct.fr
o Confédération des Chocolatiers et Confiseurs de France (CCCF)
= http://www _.chocolatiers.fr
CHOCOLATIERS
et contact@chocolatiers.fr

Epiciers de France

https://www.epiciersdefrance.org/

contact@epiciersdefrance.org
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https://www.cgad.fr/
mailto:cgad@cgad.fr
http://www.boucherie-france.org/
http://www.artisan-chevalin.fr/
mailto:contact@artisan-chevalin.fr
http://www.boulangerie.org/
https://www.brasseurs-independants.fr/
mailto:contact@snbi-france.fr
https://www.cavistesprofessionnels.fr/
http://www.charcutiers-traiteurs.com/
http://www.chocolatiers.fr/
mailto:contact@chocolatiers.fr
https://www.epiciersdefrance.org/
mailto:contact@epiciersdefrance.org

G EEDERATION DES Féderation deg-romagers de France (FFF)

FROMAGERS .
DE FRANGE http://www.fromagersdefrance.com

info@fromagersdefrance.com

Confédération Nationale des Glaciers de France (CNGF)

http://www.lemondedudessert.fr

direction@lemondedudessert.fr

GHR Groupement des Hotelleries & Restaurations de France (GHR)
GROUPEMENT DES HOTELLERIES www.gni-hcr.fr

& RESTAURATIONS DE FRANCE

contact@gni-hcr.fr

‘ LyA2y RSA aSGiASNB S
http://www.umih.fr

umih@umih.fr

P
(0p))
QX
-
<
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o
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Confédération Nationale des Artisans Péatissiers, Chocolatiers, Confiseul
Glaciers, Traiteurs de France

https://www.patisseriefrancaise.fr/

Arﬂgg'}rzé‘:é?er contact@confederationdelapatisserie.com

P F NAPCM Fedération Nationale des Artisans Pizza en Camion Magasin (FNAPCM
i ’g http://www.camionpizza.org

CAMIONS PIZZA & FOOD-TRUCKS
contact@fnapcm.fr

Organisation des Poissonniers Ecaillers de France (OPEF)

http://www.uniondelapoissonnerie.org/

contact@poissonniers.com

Saveurs Commerce

www.saveurscommerce.fr

contact@saveurscommerce.fr

Confédération Nationale de la Triperie Frangaise (CNTF)

https://tripierdefrance.fr/

cntf@orange.fr

/I 2YAUS RS tQlftAYSyGridAz2y RS fQLf
caif@cgad.fr

Comité de I'Alimentation
d'lle de France m—
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http://www.fromagersdefrance.com/
http://www.lemondedudessert.fr/
http://www.gni-hcr.fr/
http://www.umih.fr/
https://www.patisseriefrancaise.fr/
http://www.camionpizza.org/
http://www.uniondelapoissonnerie.org/
http://www.saveurs-commerce.fr/
mailto:contact@saveurs-commerce.fr
https://tripierdefrance.fr/

- LesOKI YONBA& RS YSOASNE leSHK IRYSo NEX NS 40 2/ YIS NS/ a8 jRISS
conseiller les entreprises en tiere de transition écologique.

t 2dzNJ L) dza RQAYF2NXI GA2yaT &S NI LILINROKSNI RS al /a! 2dz
https://www.artisanat.fr/TPEgagnantes

Contactez votre CMA | Artisanat.fr

Contacts CCIl | C€Chambre de commerce et d'industiieww.cci.fr)

- En fonction des thematiques, différents organismes peuvent aider les entreprises alimentaires de
LINEPEAYAGS Sy YIFIGASNBE RQSYGANRYYSYSyl o0F2dz2NyA&aaSdz
antennes83A 2yl £ Sa& RS Q! RSYSX0 o

https://www.ademe.fr/lesterritoires-en-transition/lademeen-region/

https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/
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https://www.artisanat.fr/TPEgagnantes
https://www.artisanat.fr/nous-connaitre/contactez-cma
https://www.cci.fr/contact
https://www.ademe.fr/les-territoires-en-transition/lademe-en-region/
https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/




