Avant tout commercant, le c
contact permanent avec la cli

Ce spécialiste des vins, biérgsrﬁ/ou alcools
d’ "gi et de tradition posséde une
véritable expertise sur ces univers

de produits, que ce soit sur les terroirs,

les cépages, les appellations, I'histoire et

les spécificités des producteurs, la conduite
de la vigne, les techniques de production,
les conditions de service, les modes et durée
de conservation, I'accord aux mets...
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Activités principales

Au quotidien, le Caviste :

Sélectionne avec soin les produits qu'il propose a sa clientele et les met
en valeur

Accueille et fidélise sa clientéle grace a ses bons conseils et la qualité
de sa gamme

Anime son magasin et rayonne au-dela aupres d'amateurs en recherche
de qualité et de sélections originales

Les parcours de formation

Depuis 1995, le nombre de cavistes
augmente et les cavistes reprennent
des parts de marché, signe d'une
référence de qualité aupres des
consommateurs.

Pour ceux qui désirent se lancer dans

la profession, la formation doit apporter
de solides connaissances sur les univers
de produits dont les cavistes sont
spécialistes (vins, biéres, spiritueux, ...)
mais aussi sur les techniques de vente
associées.

La professionnalisation est une formule
appréciée des employeurs. Apres
quelques années d’expérience, un salarié,
s'il en a I'envie et les capacités, peut
décider de devenir son propre patron,

en créant ou reprenant une entreprise.

Pour cela, il devra acquérir des
compétences en matiere de gestion,

de comptabilité, d'informatique ou encore
de communication.
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